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II

(Nelegislativne akty)

NARIADENIA

DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2019/934
z 12. marca 2019,

~

ktorym sa doplfia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, pokial ide

o vinohradnicke oblasti, v ktorych sa mdze zvysit obsah alkoholu, povolené enologické postupy

a obmedzenia uplatnitelné na vyrobu a konzervovanie vindrskych vyrobkov, minimilny

percentudlny podiel alkoholu pri vedlajsich produktoch a ich zneSkodiiovanie a zverejiiovanie
dokumentov OIV

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvira
spolocna organizdcia trhov s polnohospodarskym1 vyrobkami, a ktorym sa zruuju nariadenia Rady (EHS) ¢. 922/72,
(EHS) ¢. 234/79, (ES) ¢. 10372001 a (ES) ¢. 1234/2007 ('), a najmd na jeho ¢ldnok 75 ods. 2 a ¢lanok 80 ods. 4,

kedze

(1)  Nariadenim (EU) ¢. 1308/2013 sa zruSuje a nahrddza nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 (). V casti II hlave 1I
kapitole I oddiele 1 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 sa stanovuji pravidld tykajice sa kategérii vinarskych
vyrobkov, enologickych postupov a uplatnitelnych obmedzeni a Komisia sa uvedenym nariadenim splnomociiuje
prijimat stvisiace delegované a vykondvacie akty. V zdujme zabezpelenia bezproblémového fungovania trhu
s vinom v novom pravnom rdmci sa musia prijat urcité pravidld formou takychto aktov. Uvedenymi aktmi by sa
mali nahradit ustanovenia nariadenia Komisie (ES) ¢. 606/2009 (*), ktoré by sa preto malo zrusit.

(2)  V &asti Il prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, v ktorej sa uvddzaji kategérie vinarskych vyrobkov, sa
stanovuje, Ze vino md mat celkovy obsah alkoholu najviac 15 obj. %. Vynimocne sa vSak uvedend maximadlna
hodnota moéze zvysit na 20 obj. % v pripade vin, ktoré sa vyrobili bez akéhokolvek obohacovania v urcitych
vinohradnickych oblastiach. Tieto oblasti by sa mali vymedzit.

(3)  V clinkoch 80 a 83 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 a v prilohe VI k uvedenému nariadeniu sa stanovuji
vSeobecné pravidld pre enologické postupy a oSetrenia a odkazuje sa v nich na podrobné pravidld, ktoré mé
Komisia prijat. Mali by sa zretelne a presne vymedzit povolené enologické postupy vratane metéd na dpravu
obsahu zvyskového cukru vin a mali by sa stanovit maximélne mnozstva urcitych latok, ktoré sa moézu pouzivat
pri vyrobe vina, ako aj podmienky pouzivania niektorych z tychto latok pri vyrobe vina.

(4)  V prilohe I A k nariadeniu (ES) ¢. 606/2009 sa uvddzaji povolené enologické postupy a osetrenia. Je potrebné
objasnit zoznam povolenych enologickych postupov a zlepsit jeho koherentnost. Zoznam by sa mal takisto
doplnit s cielom zohladnit technicky pokrok. S cielom zlepsit prehladnost by sa mal zoznam rozdelit do dvoch
tabuliek, aby boli enologické oSetrenia oddelené od enologickych zlicenin.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.

(*) Nariadenie Rady (ES) ¢. 12342007 z 22. oktdbra 2007 o vytvoreni spolo¢nej organizacie polnohospodarskych trhov a o osobitnych
ustanoveniach pre urcité polnohospodarske vyrobky (nariadenie o jednotnej spolocnej organizicii trhov) (U. v. EU L 299, 16.11.2007,
s. 1).

() Nariadenie Komisie (ES) ¢. 606/2009 z 10. jiila 2009, ktorym sa ustanovuji urcité podrobné pravidld uplatfiovania nariadenia Rady (ES)
¢. 479/2008, pokial ide o kategérie vindrskych vyrobkov, enologické postupy a uplatnitelné obmedzenia (U. v. EU L 193, 24.7.2009,
s. 1).
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(5)  V casti A tabulke 1 prilohy I k tomuto nariadeniu by sa mali uvddzat povolené enologické o$etrenia, ako aj
podmienky a obmedzenia ich pouZivania. Povolené osetrenia by mali vychddzat z prislusnych metéd
odportcanych Medzindrodnou organizdciou pre vini¢ a vino (OIV), ako sa uvddzaji v dokumentoch OIV
uvedenych v tabulke a v prislusnych pravnych predpisoch Unie uvedenych v tabulke.

(6) S cielom zabezpecit, aby vyrobcovia vindrskych vyrobkov, ktori pouzivajii povolené enologické zliceniny, boli
lepsie informovani a lepsie porozumeli prislusnym pravidldim, by sa byt v casti A tabulke 2 prilohy I k tomuto
nariadeniu mali uvddzat povolené enologické zliceniny, ako aj podmienky a obmedzenia ich pouzivania.
Povolené enologické zliceniny by mali vychddzat z prislusnych zlicenin odporticanych zo strany OIV, ako sa
uvadzaji v dokumentoch OIV uvedenych v tabulke a v prisluinych pravnych predpisoch Unie uvedenych
v tabulke. V tabulke by sa pri zli¢enine malo navyse jednozna¢ne uviest medzindrodné oznacenie, ¢islo E, ak je
k dispozicii, ajalebo ¢islo sluzby CAS (Chemlcal Abstracts Service). Dalej by sa mala uvaddzat klasifikdcia zlacenin
do dvoch kategérii podla toho, ¢i sa pouzivaji ako pridavné litky alebo technologické pomocné latky, co je
obzvlast dolezité na tcely oznacovania.

(7) S cielom zjednodusit uplatnitelné pravidld a zabezpecit koherentnost medzi pravidlami stanovenymi v tomto
nariadeni a medzindrodnymi normami by sa mal prestat uplatiiovat postup, pri ktorom sa duplicitne uvddzaja
urcité informdcie obsiahnuté v dokumentoch Kédexu enologickych postupov OIV tym, Ze sa reprodukuje obsah
v dodatkoch k prilohe I. Podmienky a obmedzenia pouzivania by spravidla mali byt v stlade s odporacaniami
OIV, pokial nie st vhodné dodato¢né podmienky, obmedzenia a vynimky v stvislosti s dokumentmi OIV.

(8)  Komisia by mala uverejnif dokumenty Kddexu enologickych postupov OIV uvddzané v prilohe 1 k tomuto
nariadeniu v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie a zabezpecit, aby prislusné dokumenty OIV boli dostupné vo
vetkych dradnych jazykoch Unie.

(9)  V prilohe I B k nariadeniu (ES) ¢. 606/2009 sa uvadzaji maximdlne drovne oxidu siri¢itého vo vinach
vyrobenych v Unii. Tieto maximalne hodnoty st v sdlade s medzmarodne uzndvanymi maximdlnymi hodnotami,
ktoré stanovila OIV, pricom by sa mali zachovat vynimky poZadované pri niektorych sladkych vinach vyrdbanych
v malom mnozstve z dovodu ich vysSieho obsahu cukru a s cielom zaistit ich ndlezité konzervovanie. Vzhladom
na sticasné vedecké Stadie tykajice sa zniZenia obsahu a nahradenia siri¢itanov vo vine a prijmu siri¢itanov z vin
v [udskej vyzive sa mozu tieto maximélne hodnoty na ticely ich dalsieho zniZenia neskor opdtovne preskimat.

(10)  Mali by sa stanovit postupy, na zaklade ktorych by mohli ¢lenské staty povolovat pocas urcitého obdobia a na
pokusné ticely pouzivanie urcitych enologickych postupov a osetrent, ktoré sa neupravuji predpismi Unie.

(11)  Vyroba Sumivych vin, akostnych Sumivych vin a akostnych aromatickych $umivych vin si vyzaduje okrem
enologickych postupov povolenych pre iné vindrske vyrobky aj stibor osobitnych postupov. Pre zrozumitelnost
by sa tieto postupy mali uviest v samostatnej prilohe k tomuto nariadeniu.

(12)  Vyroba likérovych vin si vyzaduje okrem enologickych postupov povolenych pre iné vindrske vyrobky aj stibor
osobitnych postupov a s vyrobou niektorych likérovych vin s chranenym oznacenim pdvodu sa spdjaji urcité
$pecifikd. Pre zrozumitelnost by sa tieto postupy a obmedzenia mali uviest v samostatnej prilohe k tomuto
nariadeniu.

(13) Kupéz je bezny enologicky postup, ktory moze mat znaény vplyv na kvalitu vindrskych vyrobkov. Preto by sa
mal tento postup vymedzit a dosledne upravit predpismi s cielom predist jeho zneuzivaniu a zabezpedit vysoka
kvalitu vindrskych vyrobkov, ako aj vac¢siu konkurencieschopnost odvetvia. Pokial ide o vyrobu ruzovych vin,
z tych istych dévodov by tento postup, mal byt upraveny predpismi, a to najma v pripade urcitych vin, na ktoré
sa nevztahuju $pecifikdcie.

(14) V pravidlich Unie tykajicich sa potravin a v Medzinirodnom enologickom kédexe OIV st uz stanovené
$pecifikdcie Cistoty a identifikdcie pre mnohé litky pouzivané v rdmci enologickych postupov. Na dcely
harmonizdcie a zrozumitelnosti je potrebné v prvom rade dodrziavat uvedené 3pecifikicie a zaistit aj doplitujice
pravidld $pecifické pre situdciu v Unii.

(15)  Vindrske vyrobky, ktoré nie st v stlade s ustanoveniami ¢asti I hlavy II kapitoly I oddielu 1 nariadenia (EU)
¢. 1308/2013 alebo s ustanoveniami stanovenymi v tomto nariadeni, nemozu byt uvedené na trh a musia sa
znicit. Je vSak mozné povolit vyuzitie niektorych z tychto vyrobkov vylu¢ne na priemyselné tcely, a preto by sa
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mali stanovit podmienky ich pouzitia v zdujme primeraného monitorovania ich kone¢ného pouzitia. Okrem
toho, aby sa zabrdnilo finanénym stratdim na strane hospoddrskych subjektov disponujicich zdsobami ur¢itych
vyrobkov vyrobenych pred ddtumom nadobudnutia G¢innosti tohto nariadenia, by sa malo umoznit, aby sa
vyrobky vyrobené v stlade s pravidlami, ktoré existovali pred uvedenym ddtumom, mohli uvolnit na Gcely
spotreby.

(16)  Odchylne od vseobecného pravidla stanoveného v Casti II oddiele D prilohy VIII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013
je nalievanie vina alebo hroznového mustu na kaly, hroznové vylisky alebo matolinové vylisky cibéb ,aszi“ alebo
,vyberu® zdkladnou charakteristikou vyroby niektorych madarskych a slovenskych vin. Osobitné pravidld
takéhoto postupu sa musia stanovit v stlade s prislusnymi vnitrostatnymi predpismi t¢innymi v dotknutych
¢lenskych statoch k 1. mdju 2004.

(17) 'V zdujme zabezpecenia kvality vindrskych vyrobkov by sa malo zabezpecit dodrziavanie zdkazu nadmerného
lisovania hrozna. Overenie spravneho uplatiiovania uvedeného zdkazu si vyZaduje primerané monitorovanie
vedlajsich produktov, ktoré vznikaji pri vyrobe vina, a ich kone¢ného pouzitia. V tejto stvislosti by sa mali
stanovit pravidld pre minimalny percentudlny podiel alkoholu obsiahnutého vo vedlajsich produktoch po
zlisovani hrozna, ako aj podmienky povinného zneskodnovania vedlajsich produktov, ktoré md v drzbe
akdkolvek fyzickd alebo pravnickd osoba alebo skupiny 0sob, a to pod dohladom prislusnych orgdnov clenskych
Stdtov. KedZe uvedené podmienky priamo stivisia s vyrobou vina, mali by byt uvedené spolo¢ne s enologickymi
postupmi a uplatnitenymi obmedzeniami pri vyrobe vina stanovenymi v tomto nariadent,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Rozsah posobnosti

Tymto nariadenim sa stanovuji pravidld doplnajice nariadenie (EU) ¢. 1308/2013, pokial ide o vinohradnicke oblasti,
v ktorych sa moze zvysit obsah alkoholu, povolené enologické postupy a obmedzenia uplatnite[né na vyrobu a konzer-
vovanie vindrskych vyrobkov, minimélny percentudlny podiel alkoholu v pripade vedlajsich produktov a ich zneskod-
novanie a zverejiiovanie dokumentov OIV.

Clanok 2

Vinohradnicke oblasti, ktorych vina méZu mat maximdlny celkovy obsah alkoholu 20 obj. %

Vinohradnicke oblasti uvedené v Casti Il bode 1 druhom odseku pism. c) prvej zardzke prilohy VII k nariadeniu (EU)
¢. 1308/2013 st zény C I, C I a C III uvedené v dodatku 1 k tejto prilohe, ako aj plochy zo zény B, kde sa mozu
vyrébat biele vina s tymito chrdnenymi zemepisnymi oznaceniami: ,Vin de pays de Franche-Comté“ a ,Vin de pays du
Val de Loire*.

Cldnok 3

Povolené enologické postupy

1. Povolené enologické postupy a obmedzenia uplatnite[né na Vyrobu a konzervovanie vindrskych vyrobkov, ktore
patria do rozsahu posobnosti Casti Il prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, uvedené v &lanku 80 ods.
uvedeného nariadenia, sa stanovuji v prilohe I k tomuto nariadeniu.

V casti A tabulke 1 prilohy I sa stanovuji povolené enologické oSetrenia, ako aj podmienky a obmedzenia ich
pouzivania.

V Casti A tabulke 2 prilohy I sa stanovuji povolené enologické zliceniny, ako aj podmienky a obmedzenia ich
pouzivania.

2. Komisia uverejni dokumenty Kédexu enologlckych postupov OIV uvedené v Casti A tabulke 1 stlpci 2 a v casti
A tabulke 2 stfpci 3 prilohy I k tomuto nariadeniu v sérii C Uradného vestnika Eurdpskej tinie.
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3.V casti B prilohy I sa stanovuje maximalny obsah oxidu siri¢itého vo vinach.
4.V casti C prilohy I sa stanovuje maximdlny obsah prchavych kyselin vo vinach.

5.V casti D prilohy I sa stanovuji pravidld tykajice sa postupu tipravy obsahu zvyskového cukru.

Cldnok 4
Pokusné pouzivanie novych enologickych postupov

1. Kazdy clensky stit mozZe na pokusné Gcely, ako sa uvddza v ¢lanku 83 ods. 3 nariadenia (EU) ¢. 13082013,
povolit pouzivanie uréitych enologickych postupov alebo osetreni, ktoré nie sii stanovené v uvedenom nariadeni alebo
v tomto nariadeni, na maximalne obdobie piatich rokov za predpokladu, Ze:

a) prxslusne postupy a oSetrenia splna)u poziadavky stanovené v ¢lanku 80 ods. 1 trefom pododseku a ¢lanku 80 ods. 3
pism. b) az €) nariadenia (EU) ¢. 1308/2013;

b) mnozZstvd, na ktoré sa uplatiiuji takéto postupy a osetrenia, nepresahuji maximélny objem 50 000 hektolitrov na
jeden rok a ktorykolvek pokus;

¢) prislusny clensky $tdt informuje Komisiu a ostatné clenské Stity na zaciatku pokusu o podmienkach kazdého
povolenia;

d) oSetrenia sa zaznamenaji do spr1ev0dneho dokumentu uvedeného v ¢lanku 147 ods. 1 a do evidencie uvedenej
v Clanku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

Pokus je ¢innost alebo ¢innosti vykondvané v rdmci riadne vymedzeného vyskumného projektu so samostatnym
protokolom o pokuse.

2. Vyrobky ziskané na zdklade pokusného pouzivania takychto enologickych postupov a osetreni sa mozu uvadzat
na trh v inom ako prislusnom ¢lenskom $tdte, pokial ¢lensky $tat, ktory pokus povolil, vopred informoval prislusné
organy ¢lenského $tatu urcenia o podmienkach povolenia a prislusnych mnozstvach.

3. Do troch mesiacov po uplynuti obdobia uvedeného v odseku 1 prislusny clensky stit odovzdd Komisii spravu
o povolenom pokuse a jeho vysledkoch. Komisia ozndmi vysledky daného pokusu ostatnym ¢lenskym $tatom.

4.V zavislosti od tychto vysledkov moze prislusny clensky stat poziadaf Komisiu o povolenie pokracovat
v uvedenom pokuse, pripadne s va¢$sim mnozstvom vyrobkov, ako bolo mnozstvo pri prvom pokuse, na dalsie obdobie
maximalne troch rokov. K svojej Ziadosti prislusny clensky stat musi pripojit zodpoveda]ucu dokumentaciu. Komisia
rozhodne o Ziadosti v stilade s postupom uvedenym v &ldnku 229 ods. 2 nariadenia (EU) ¢ 1308/2013.

5. Poskytovanie informdcif alebo predkladanie dokumentov Komisii stanovené v odseku 1 pism. ¢) a v odsekoch 3
a 4 prebieha podla delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2017/1183 (¥).

Cldnok 5
Enologické postupy uplatnitelné na kategérie Sumivych vin

Okrem enologickych postupov a obmedzeni so vieobecnym uplatiiovanim, ktoré si stanovené v nariadeni (EU)
¢. 13082013 a v prilohe I k tomuto nariadeniu, sa v prilohe II k tomuto nariadeniu uvddzaji osobitné povolené
enologické postupy a obmedzenia vratane obohacovania, zvySovania a znizovania obsahu kyselin tykajice sa sumivych
vin, akostnych sumlvych vin a akostnych aromatickych $umivych vin uvedené v casti II bodoch 4), 5) a 6) prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013.

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2017/1183 z 20. aprila 2017 o doplneni nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢ 1307/2013 a nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 s ohladom na poskytovanie informécii a predkladanie
dokumentov Komisii (U.v. EUL 171, 4.7.2017, 5. 100).
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Cldnok 6
Enologické postupy uplatniteIné na likérové vina

Okrem enologickych postupov a obmedzeni so vseobecnym uplatitovanim, ktoré s stanovené v nariadeni (EU)
¢. 1308/2013 a v prilohe I k tomuto nariadeniu, sa v prﬂohe Il k tomuto nariadeniu uvddzaji osobitné povolené

enologlcke postupy a obmedzenia tykajice sa likérovych vin uvedené v Casti Il bode 3) prilohy VII k nariadeniu (EU)
¢. 1308/2013.

Cldnok 7
Vymedzenie pojmu kupaz

1. Pojem kupdz‘ uvedeny v clinku 75 ods. 3 pism. h) alebo v casti Il oddiele C prilohy VIII k nariadeniu (EU)
¢. 1308/2013 znamend miesanie vin alebo mustov rozneho povodu, pochddzajicich z réznych odrod vinica, réoznych
rokov zberu alebo roznych kategérii vina alebo mustu.

2. Zarozne kategorie vina alebo mustu sa povazuji:
a) Cervené vino, biele vino, ako aj musty alebo vina vhodné na vyrobu niektorej z uvedenych kategérif vina;

b) vina bez chraneného oznacenia pdévodu a vina bez chrianeného zemepisného oznacenia, vina s chrdnenym
oznacenim povodu (CHOP) a vina s chranenym zemepisnym oznacenim (CHZO), ako aj musty alebo vina vhodné na
vyrobu niektorej z uvedenych kategérif vina.

Na tcely uplatiiovania tohto odseku sa ruzové vino povazuje za Cervené vino.

3. Za kupdz sa nepovazuje:

a) obohacovanie prostrednictvom pridania zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného
hroznového mustu;

b) tprava obsahu zvyskového cukru.

Cldnok 8
Vseobecné pravidld tykajiice sa scelovania a kupdze

1. Vino sa moze vyrdbat prostrednictvom scelovania alebo kupaze iba vtedy, ak zlozky tohto scelovania alebo
kupaze majti predpisané charakteristiky vhodné na vyrobu vina a st v stlade s ustanoveniami nariadenia (EU)
¢. 1308/2013 a tohto nariadenia.

Kupadz bieleho vina bez CHOP/CHZO s ¢ervenym vinom bez CHOP/CHZO nemoze viest k vyrobe ruzového vina.

Ustanovenim v druhom pododseku sa vsak nevylucuje kupdz typu uvedeného v danom pododseku, pokial je konecny
vyrobok urCeny na pripravu cuvée tak, ako je to vymedzené v Casti IV bode 12 prilohy II k nariadeniu (EU)
¢. 1308/2013, alebo ak je urCeny na vyrobu perlivych vin.

2. Kupdaz hroznového mustu alebo vina, pri ktorych vyrobe sa pouzil enologicky postup uvedeny v casti A tabulke 2
bode 11.1 prilohy I k tomuto nariadeniu, s hroznovym mustom alebo vinom, pri ktorom sa nepouzil tento enologicky
postup, sa zakazuje.

Cldnok 9

Specifikicie Cistoty a identifikicie litok pouZivanych pri enologickych postupoch

1. Pokial nie st stanovené nariadenim Komisie (EU) & 231/2012 (° ), Specifikdcie Cistoty a identifikdcie ldtok
pouzwanych v rdmci enologickych postupov uvedené v ¢lanku 75 ods. 3 pism. f) nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 st tie,
ktoré st uvedené v Casti A tabulke 2 stpci 4 prilohy I k tomuto nariadeniu.

() Nariadenie Komisie (EU) & 231/2012 z 9. marca 2012, ktorym sa ustanovujii $pecifikdcie pridavnych latok uvedenych v prilohdch I a I1I
k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 (U.v.EUL 83,22.3.2012,s. 1).
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2. Enzymy a enzymatické pripravky pouzité pri povolenych enologickych postupoch a osetreniach uvedenych v casti
A prilohy I musia splfat poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 (9.

Cldnok 10

Podmienky drzby, obehu a pouzwama vyrobkov, ktoré nie sii v silade s ustanoveniami ¢lanku 80
nariadenia (EU) & 1308/2013 alebo s ustanoveniami tohto nariadenia

1. Vyrobky uvedené v ¢lanku 80 ods. 2 prvom pododseku nariadenia (EU) ¢ 1308/2013 sa neuvedd na trh a znicia
sa. Clenské §taty vsak za uréitych podmienok méozu povolit pouzitie niektorych z takychto vyrobkov, ktorych charakte-
ristiky stanovia, v lichovare, octdrni alebo na priemyselné tcely.

2. Vyrobcovia alebo obchodnici nemézu mat v drzbe dané vyrobky bez oprdvneného dovodu a tieto vyrobky sa
mozu premiestnif len do liechovaru, octdrne alebo zariadeni, v ktorych sa pouziji na priemyselné tcely alebo ako
priemyselné vyrobky, alebo do zariadeni na ich zneskodnenie.

3. Clenské $tity mozu do vin uvedenych v odseku 1 priddvat denaturacné ¢inidl4 alebo indikatory, aby sa tieto vina
lahsie identifikovali. Z oprdvnenych dévodov mozu takisto zakdzat pouzitia uvedené v odseku 1 a dat vyrobky znicit.

4. Vina Vyrobene pred 1. augustom 2009 sa modzu ponﬁkat’ alebo doddvat na priamu ludska spotrebu za
predpokladu, Ze splhajti predpisy Unie alebo vnitrostitne predpisy tcinné pred uvedenym ddtumom.

Cldnok 11

Vseobecné pravidli obohacovania, zvySovania a zniZovania obsahu kyselin inych vyrobkov ako
vino

Povolené osetrenia uvedené v asti I oddiele D bode 1 prilohy VIII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 sa musia vykondvat
v jednom kroku. Clenské $téty viak mozu povolit vykondvanie niektorych z tychto osetreni vo viacerych krokoch, ak sa
tym zlepsi vinifikdcia prislusnych vyrobkov. V tychto pripadoch platia maximédlne hodnoty stanovené v prilohe VIII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 pre prislusny proces ako celok.

Cldnok 12

Nalievanie vina alebo hroznového mustu na kaly, hroznové vylisky alebo matolinové vylisky cibéb
»aszi“[, vyberu“

Nalievanie vina alebo hroznového mustu na kaly, hroznové vylisky alebo matolinové vylisky cibéb ,aszi“/,vyberu®, ktoré
sa stanovuje Casti II oddiele D bode 2 prilohy VIII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, sa vykondva v stlade s vnitrodtatnymi
pravnymi predpismi Gc¢innymi od 1. mdja 2004 takto:

a) ,Tokaji forditds“ alebo ,Tokajsky forditds“ sa vyrdba nalievanim mustu alebo vina na matolinové vylisky cibéb ,aszii“/
,vyberu;

b) ,Tokaji maslds“ alebo ,Tokajsky méslas“ sa vyraba nalievanim mustu alebo vina na kaly ,szamorodni“/,samorodného*
alebo ,asza“/,vyberu®.

Uvedené vyrobky musia pochddzat z toho istého roku zberu.

Cldnok 13
Stanovenie minimdlneho percentudlneho podielu alkoholu vo vedlajsich produktoch

1. Na zdklade ¢asti Il oddielu D bodu 1 prilohy VIII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 ¢lenské 3tity stanovia minimalny
percentudlny podiel alkoholu, ktory musi byt obsiahnuty vo vedlajsom produkte po jeho oddeleni od vina, v pomere
k podielu alkoholu vo vyrobenom vine. Clenské $tity mozu na zéklade objektivnych a nediskrimina¢nych kritérif tento
minimdlny percentudlny podiel upravit.

(°) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 zo 16. decembra 2008 o potravindrskych enzymoch, ktorym sa meni
a doplia smernica Rady 83/417[EHS, nariadenie Rady (ES) ¢. 1493/1999, smernica 2000/13/ES, smernica Rady 2001/112/ES
a nariadenie (ES) ¢. 258/97 (U.v.EUL 354, 31.12.2008, s. 7).
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2. Ak sa prislusny percentudlny podiel stanoveny v clenskych stitoch na zdklade odseku 1 nedosiahne, dotknuty
hospodarsky subjekt dodd urcité mnozstvo vina zo svojej vlastnej vyroby, ktoré zodpovedd mnoZstvu potrebnému na
dosiahnutie minimdlneho percentudlneho podielu.

3. Na Ucely stanovenia objemu alkoholu obsiahnutého vo vedlajsich produktoch v pomere k objemu alkoholu
obsiahnutému vo vyrobenom vine je Standardny prirodzeny obsah alkoholu v obj. % vo vine, ktory sa md uplatiiovat
v roznych vinohradnickych zénach, takyto:

a) 8,0 % v pripade zény A;

b) 8,5 % v pripade zony B;

¢) 9,0 % v pripade zény C I;

d) 9,5 % v pripade z6ny C II;
e) 10,0 % v pripade zény C IIL

Cldnok 14
Zneskodiiovanie vedlajsich produktov

1. V)’/robcovia stiahnu Vedl’aj§ie produkty vyroby vina alebo akékolvek iného spracovania hrozna pod dohladom
prlslusnych organov clenskych stitov na zaklade poZiadaviek na dorucenie a reglstracm stanovenych v ¢clanku 9 ods. 1
pism. b) delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2018/273 (') a ¢lanku 14 ods. 1 pism. b) bodu vii) a ¢lanku 18 vykona-
vacieho nariadenia Komisie (EU) 2018/274 ().

2. Stiahnutie sa uskutoéni bez omeskania a mgneskor na konci vindrskeho roka, v ktorom boli vedlajsie produkty
ziskané, v stlade s platnymi prévnymi predpismi Unie, najmi pokial ide o ochranu Zivotného prostredia.

3. Clenské $tity mozu rozhodnit, Ze sa od vyrobcov, ktor pocas prislusného vinarskeho roka nevyrobia sami viac
ako 50 hektolitrov vina alebo mustu vo vlastnych prevddzkach, nevyzaduje stiahnutie vedlajsich produktov.

4. Vyrobcovia mozu splnit povinnost zneskodnovania casti alebo celého objemu vedlajsich produktov vyroby vina
alebo akéhokolvek iného spracovania hrozna tak, Ze tieto vedlajsie produkty dodaji na destildciu. Takyto spdsob
zneskodniovania vedlajsich produktov osved¢i prislusny orgdn dotknutého ¢lenského statu.

5. Clenské stdty sa mozu na zéklade objektivnych a nediskrimina¢nych kritérii rozhodntt, ze dodanie casti alebo
celého objemu vedlajsich produktov vyroby vina alebo iného spracovania hrozna na destildciu je zdvdzné pre v3etkych
alebo urcitych vyrobcov na ich Gzemi.

Cldnok 15
Prechodné opatrenia

Zéasoby vinarskych vyrobkov vyrobenych pred datumom nadobudnutia Gi¢innosti tohto nariadenia v stlade s pravidlami,
ktoré existovali pred tymto ddtumom, sa mozu uvolnit na Géely ludskej spotreby.

Cldnok 16
ZruSenie

Nariadenie (ES) ¢. 606/2009 sa zrusuje.
( Delegované nariadenie Komisie (EU) 2018/273 z 11. decembra 2017, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
1308/2013 pokial ide o rezim povoleni na V}'Isadbu vinica, vinohradnicky register, sprievodné doklady a certifikiciu, vstupni
a vystupni evidenciu a povinné nahlasovanie, ozndmenia a uverejfiovanie oznamovanych informdcif, a ktorym sa dopliia nariadenie
Eur6pskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1306/2013, pokial ide o prisluiné kontroly a sankcie, a ktorym sa menia nariadenia Komisie (ES)
¢. 555/2008, (ES) ¢. 606/2009 a (ES) ¢. 607/2009 a zrusuje nariadenie Komisie (ES) ¢. 436/2009 a delegované nariadenie Komisie (EV)

2015/560 C[2017/8261 (U v.EUL 58,28.2.2018,s.1).

(¥ Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) 2018274 z 11. decembra 2017, ktorym sa stanovu)u pravidld uplatiiovania nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/2013, pokial ide o rezim povoleni na vysadbu vinica, certifikdciu, vstupnd a vystupnd

evidenciu, povinné nahlasovanie a ozndmenia, a nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1306/2013, pokial ide o prislusné
kontroly, a ktorym sa zrusuje vykonavacie nariadenie Komisie (EU) 2015 /561 (U.v.EUL 58, 28.2.2018, 5. 60).
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Cldnok 17
Nadobudnutie dc¢innosti
1. Toto nariadenie nadobtida Géinnost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

2. Uplatiuje sa od 7. decembra 2019.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnite[né vo vsetkych clenskych
Stdtoch.

V Bruseli 12. marca 2019

Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER



PRILOHA I

CAST A
POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY

TABULKA 1: POVOLENE ENOLOGICKE OSETRENIA UVEDENE V CLANKU 3 ODS. 1

1

2

Enologické osetrenia

Podmienky a obmedzenia pouzivania (')

1 Prevzdusiiovanie alebo okyslicova- | Len pouzitim plynného kyslika.
nie
2 | Tepelné oSetrenia Podla podmienok stanovenych v dokumentoch 1.8 (1970), 2.4.4 (1988), 3.4.3 (1988) a 3.4.3.1 (1990) Kdodexu enologickych postupov
OIV.
3 | Odstredovanie a filtricia inertnymi | Pripadné pouzitie inertného filtraéného materidlu nesmie zanechat neziaduce rezidud v upravovanom vyrobku.
filtracnymi materidlmi alebo bez
nich
4 | Vytvorenie inertného prostredia Len na tcely manipuldcie s vyrobkom bez pritomnosti vzduchu.
5 | Odstranenie oxidu siri¢itého pro- | Iba na cerstvé hrozno, hroznovy must, ciastocne prekvaseny hroznovy must, ¢iastocne prekvaseny hroznovy must ziskany zo zhrozienko-
strednictvom fyzikdlnych procesov | vateného hrozna, zahusteny hroznovy must, rektifikovany zahusteny hroznovy must alebo este kvasiace mladé vino.
6 | Ionomenicové Zivice Iba na hroznovy must uréeny na pripravu rektifikovaného zahusteného hroznového mustu. Podla podmienok stanovenych v dodatku 3.
7 | Prebubldvanie Len pri pouziti argénu alebo dusika.
8 | Flotdcia Len pri pouziti dusika alebo oxidu uhli¢itého alebo pomocou prevzdusiiovania. Podla podmienok stanovenych v dokumente 2.1.14 (1999).
9 | Cisté parafinové platky impregno- | Len na tcely vytvorenia sterilného prostredia. V Taliansku sa moze pouzit iba v pripadoch, ked je to v stilade s vnéitrostitnymi prédvnymi
vané alylizotiokyandtom predpismi, a iba v nddobdch s objemom viac ako 20 litrov. Na pouzitie alylizotiokyandtu sa vztahuji podmienky a obmedzenia uvedené
v stuvislosti s povolenymi enologickymi zli¢eninami v tabulke 2.
10 | Osetrenie elektrodialyzou Len na ucely zabezpelenia stabilizdcie vinneho kamena vo vine. Len na Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must na priamu ludskd spotrebu

a na vyrobky vymedzené v Casti Il bodoch 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8), 9), 15) a 16) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013. Podla podmie-
nok stanovenych v dodatku 5 k tejto prilohe.
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1

2

Enologické osetrenia

Podmienky a obmedzenia pouZivania (')

11

Kusy dubového dreva

Pri vyrobe a vyzrievani vina vratane kvasenia Cerstvého hrozna a hroznového mustu. Podla podmienok stanovenych v dodatku 7.

12

Uprava obsahu alkoholu vo vinach

Uprava sa uskutociiuje len pri vinach. Podla podmienok stanovenych v dodatku 8.

13

Katexy na stabilizdciu vinneho ka-
mena

Len na stabilizdciu vinneho kamefia pri ¢iastocne prekvasenom hroznovom muste na priamu ludskd spotrebu a na vyrobky vymedzené
v Casti Il bodoch 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8), 9), 15) a 16) prilohy VII k nariadeniu (EU) & 1308/2013. Podla podmienok stanovenych v doku-
mente 3.3.3 (2011) Kédexu en010g1ckych postupov OIV. Musi byt takisto v stlade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢
19352004 (%) a s vnidtrostditnymi pradvnymi predpismi prijatymi na vykondvanie uvedeného nariadenia. O3etrenie sa zaznamend do eviden-
cie podla ¢lanku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

14

Osetrenie
procesmi

elektromembranovymi

Len na zvySovanie alebo zniZovanie obsahu kyselin. Podla podmienok a obmedzeni stanovenych v ¢asti I oddieloch C a D prilohy VIII k na-
riadeniu (EU) ¢. 1308/2013 a ¢lanku 11 tohto nariadenia. Musi byt v silade s nariadenim (ES) ¢. 1935/2004 a nariadenim (EU) &
10/2011 () a's vnutrostatnyml pravnymi predpismi prijatymi na vykondvanie uvedenych nariadeni. Podla podmienok stanovenych v doku-
mentoch 2.1.3.1.3 (2010), 2.1.3.2.4 (2012), 3.1.1.4 (2010), 3.1.2.3 (2012) Kédexu enologickych postupov OIV. Osetrenie sa zaznamend
do evidencie podla clinku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

15

Katexy na zvySovanie obsahu kyse-
lin

Podla podmienok a obmedzeni stanoven}'/ch v Casti I oddieloch C a D prilohy VIII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 a ¢lanku 11 tohto naria-
denia. Musi byt v stlade s nariadenim (ES) ¢. 1935/2004 a s vnitro§tatnymi pravnymi predpismi prijatymi na vykondvanie uvedeného na-
riadenia. Podla podmienok stanovenych v dokumentoch 2.1.3.1.4 (2012) a 3.1.1.5 (2012) Kédexu enologickych postupov OIV. OSetrenie
sa zaznamend do evidencie podla ¢linku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

16

Spojené membrany

Len na znizovanie obsahu cukru v mustoch, ako sa vymedzujti v casti Il bode 10) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013. Podla pod-
mienok stanovenych v dodatku 9.

17

Membranové kontaktory

Len na tcely riadenia obsahu plynu rozpusteného vo vine. Len na vyrobky vymedzené v casti Il bodoch 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8), 9), 15)
a 16) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013. Pridanie oxidu uhli¢itého v pripade vyrobkov vymedzenych v Casti I bodoch 4), 5), 6)
a 8) uvedenej prilohy sa zakazuje Musi byt v stlade s nariadenim (ES) ¢. 1935/2004 a nariadenim (EU) ¢. 10/2011 a s vnitrostitnymi
pravnymi predpismi prijatymi na vykondvanie uvedenych nariadeni. Podla podmienok stanovenych v dokumente 3.5.17 (2013) Kodexu
enologickych postupov OIV.

18

Membrdnova technoldgia s aktiv-
nym uhlim

Len na Gcely zniZenia nadmerného mnozstva 4-etylfenolu a 4-etylguajakolu vo vinach. Podla podmienok stanovenych v dodatku 10.
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1

2

Enologické osetrenia

Podmienky a obmedzenia pouZivania (')

19

Filtra¢né dosky s obsahom zeolitov
faujasit (Y)

Len na tcely adsorbovania halogénovanych derivitov anizolov. Podla podmienok stanovenych v dokumente 3.2.15 (2016) Kédexu enolo-

gickych postupov OIV.

() Rok v zdtvorkach za odkazmi na dokument Kédexu enologickych postupov OIV oznacuje verziu dokumentu schvaleného Uniou ako povoleny enologicky postup podla podmienok a obmedzeni pouzivania

stanovenych v tejto tabulke.

() Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a predmetoch urcenych na styk s potravinami a o zruseni smernic 80/590/EHS a 89/109/EHS (U. v. EU L 338, 13.11.2004, s. 4).
(}) Nariadenie Komisie (EU) ¢. 10/2011 zo 14. janudra 2011 o plastovych materidloch a predmetoch urcenych na styk s potravinami (U. v. EU L 12, 15.1.2011, s. 1).

TABULKA 2: POVOLENE ENOLOGICKE ZLUCENINY UVEDENE V CLANKU 3 ODS. 1

1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Litkyfich posobenie aJalebo Kédex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | ldtka/ldtka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
yjeh p ! CAS &sl postupov OIV () uvedeny v ¢lanku 9 latka slazi ako techno- @] vyrobkov (*)
asio ods. 1 logickd pomocnd
latka (3)
1 Reguldtory kyslosti
1.1 kyselina vinna (L E 334/CAS 87-69- | dokument 2.1.3.1.1 COEI-1-LTARAC X Podmienky a obmedzenia stano- | 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
(+)A) 4 (2001); vené v Casti I oddieloch C a D pri- | 8), 9), 10), 11), 12), 15)
lohy VIO k nariadeniu (EU) ¢ |a 16)
3.1.1.1 (2001) 1308/2013 a v cldnku 11 tohto
nariadenia. Specifikdcie pre kyse-
1.2 | kyselina jablénd (D, | E 296/- dokument 2.1.3.1.1 COEI-1-ACIMAL X linu vinnu [L(+)-] stanovené | 1), 3), 3), 4, 5), 6), 7),
L~ L) (2001); EbOde 2 dodatku 1 k tejto prilo- | 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.1.1.1 (2001) ¢ a 16)
1.3 kyselina mlie¢na E 270/- dokument 2.1.3.1.1 COEI-1-ACILAC X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
(2001); 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.1.1.1 (2001) a 16)
1.4 | L(+)-vinan draselny | E 336ii)/CAS 921- | dokument 2.1.3.2.2 COEI-1-POTTAR X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),

53-9

(1979);
3.1.2.2 (1979)

8), 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkyfich posobeni Jaleb Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
aty[ich posobeme Cilqge”ol postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- 3 vyrobkov (%)
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
1.5 hydrogénuhlicitan E 501ii)/CAS 298- | dokument 2.1.3.2.2 COEI-1-POTBIC X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
draselny 14-6 (1979); 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.1.2.2 (1979) a 16)
1.6 | uhlicitan vipenaty | E 170/CAS 471- | dokument 2.1.3.2.2 | COEI-1-CALCAR X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
34-1 (1979); 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.1.2.2 (1979) 216)
1.7 vinan vdpenaty E 354/- dokument 3.3.12 COEI-1-CALTAR X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
(1997) 8), 9), 15) a 16)
1.8 | siran vdpenaty E 516/- dokument 2.1.3.1.1.1 X Podmienky a obmedzenia stano- | 3)
(2017) vené v oddiele A bode 2 pism. b)
prilohy III. Najvyssie pripustné
mnozstvo: 2 gfl.
1.9 uhli¢itan draselny E 501i) dokument 2.1.3.2.5 X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2017); 3.1.2.2 (1979) 9), 10), 11), 12), 15)
ale6)
2 Konzervacné latky a antioxidanty
2.1 oxid siricity E 220/CAS 7446- | dokument 1.12 COEI-1-SOUDIO X Maximdlne hodnoty (t. j. maxi- | 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
09-5 (2004); 2.1.2 (1987); madlne mnoZstvo vo vyrobku uve- | 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.4.4 (2003) denom na trh) stanovené v oddiele | a 16)
o B prilohy 1.
2.2 | hydrogénsiricitan E 228/CAS 7773- | dokument 2.1.2 COEI-1-POTBIS X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
draselny 03-7 (1987) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
2.3 | disiricitan draselny | E 224/CAS 16731- | dokumenty 1.12 COEI-1-POTANH X

55-8

(2004), 3.4.4 (2003)

1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
9), 10), 11), 12), 15)
ale)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkyfich posobeni Jaleb Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
aty[ich posobeme C?Age”ol postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- 3 vyrobkov (%)
sio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
2.4 | sorban draselny E 202 dokument 3.4.5 COEI-1-POTSOR X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(1988) 9), 15) a 16)
2.5 lyzozym E 1105 dokument 2.2.6 COEI-1-LYSOZY X X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
(1997); 3.4.12 (1997) 8), 9), 10), 11), 12), 15)
a16)
2.6 kyselina L-askorbova | E 300 dokument 1.11 COEI-1-ASCACI X Maximalne mnozstvo v takto oSe- | Cerstvé hrozno, 1), 3),
(2001); 2.2.7 (2001); trenom vine uvedenom na trh: | 4), 5), 6), 7), 8), 9), 10),
3.4.7 (2001) 250 mg/l. Maximdlne 250 mg/l | 11), 12), 15) a 16)
pri kazdom oSetreni.
2.7 | dimetyldikarbondt E242/CAS 4525- | dokument 3.4.13 COEI-1-DICDIM X Osetrenie sa zaznamend do evi- | Ciastone prekvaseny
(DMDC) 33-1 (2001) dencie podla clanku 147 ods. 2 | hroznovy must na
nariadenia (EU) ¢. 1308/2013. priamu [udskd
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8), 9), 15) a 16)
3 Sekvestranty
3.1 uhlie na enologické dokument 2.1.9 COEI-1-CHARBO X biele vina, 2), 10) a 14)
Ucely (2002); 3.5.9 (1970)
3.2 selektivne rastlinné dokument 3.4.20 COEI-1-FIBVEG X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
vlakna (2017) 9), 15) a 16)
4 Aktivétory alkoholového kvasenia a malolaktickej fermentacie
4.1 | mikrokrystalickd E 460i)/CAS 9004- | dokumenty 2.3.2 COEI-1-CELMIC X Musi splfiat $pecifikdcie stanovené | Cerstvé hrozno, 2), 4),
celul6za 34-6 (2005), 3.4.21 (2015) v prilohe k nariadeniu (EU) ¢. | 5), 6),7), 10), 11) a 12)

231/2012.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E , 1 OdkaZ’na doku- . . . pomocné . . . oo P
Latkyfich posobenic aJalebo Kddex enologickych ment k’odert} o Prlglavna laglfzjt/latka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouZzivania Kategérie vindrskych
YR p CAS &slo postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- } vyrobkov ()
ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
4.2 | hydrogénfosfore¢nan | E 342/CAS 7783- | dokument 4.1.7 COEI-1-PHODIA X Len pre alkoholové kvasenie. | Cerstvé hrozno, 2), 10),
diaménny 28-0 (1995) V mnozstve najviac 1 g/l (vyjadre- | 11), 12), 13), druhotné
né ako sol) (°) alebo 0,3 g/l v pri- | alkoholové kvasenie
pade druhotného kvasenia $umi- | v pripade 4), 5), 6) a 7).
4.3 | sfran aménny E 517/CAS 7783- | dokument 4.1.7 COEI-1AMMSUL X vych vin.
20-2 (1995)
4.4 hydrosiricitan —/CAS 10192-30-0 COEI_1- X Len pre alkoholové kvasenie. | ¢erstvé hrozno, 2), 10),
amoénny AMMHYD V mnozstve najviac 0,2 g/l (vyjad- | 11), 12) a 13)
rené ako sol) a v rozsahu maxi-
mélnych  hodno6t  stanovenych
v riadkoch 2.1 az 2.3.
4.5 | hydrochlorid —|CAS 67-03-8 dokument 2.3.3 COEI-1-THIAMIN X Len pre alkoholové kvasenie. Cerstvé hrozno, 2), 10),
tiaminu (1976); 4.1.7 (1995) 11), 12), 13), druhotné
alkoholové kvasenie
v pripade 4), 5), 6) a 7)
4.6 autolyzaty kvasiniek | —/- dokument 2.3.2 COEI-1-AUTLYS x (3 Cerstvé hrozno, 2), 10),
(2005); 3.4.21 (2015) 11),12) a 13)
4.7 | bunkové steny —|- dokument 2.3.4 COEI-1-YEHULL x (9 Cerstvé hrozno, 1), 2),
kvasiniek (1988); 3.4.21 (2015) 3), 4), 5), 6), 7), 8), 9),
10), 11), 12), 15) a 16)
4,8 inaktivované —/- dokument 2.3.2 COEI-1-INAYEA x (9 Cerstvé hrozno, 1), 2),
kvasinky (2005); 3.4.21 (2015) 3), 4), 5), 6), 7), 8), 9),
10), 11), 12), 15) a 16)
4.9 | inaktivované -/~ dokument 2.2.9 COEI-1-LEVGLU x () Len pre alkoholové kvasenie. Cerstvé hrozno, 1), 2),
kvasinky so (2017) 3), 4), 5), 6), 7), 8), 9),
zarucenymi 10), 11), 12), 15) a 16)

troviiami glutatiénu
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkyfich posobeni Jaleb Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
aty[ich posobeme C?Age”ol postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- 3 vyrobkov (%)
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
5 Ciriace pripravky
5.1 jedld Zelatina —|/CAS 9000-70-8 | dokument 2.1.6 COEI-1-GELATI x (9 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(1997); 3.2.1 (2011) 9), 10), 11), 12), 15)
al6)
5.2 pleni¢nd bielkovina dokument 2.1.17 COEI-1-PROVEG x (3 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2004); 3.2.7 (2004) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
5.3 hrachova bielkovina dokument 2.1.17 COEI-1-PROVEG x (3 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2004); 3.2.7 (2004) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
5.4 zemiakova dokument 2.1.17 COEI-1-PROVEG x (3 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
bielkovina (2004); 3.2.7 (2004) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
5.5 vyzina dokument 3.2.1 COEI-1-COLPOI X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2011) 9), 15) a 16)
5.6 kazein —|CAS 9005-43-0 | dokument 2.1.16 COEI-1-CASEIN x (9 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2004) 9), 10), 11), 12), 15)
al6)
5.7 kazeinat draselny —|CAS 68131-54-4 | dokument 2.1.15 COEI-1-POTCAS x (9 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2004); 3.2.1 (2011) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
5.8 vajecny albumin —|/CAS 9006-59-1 | dokument 3.2.1 COEI-1-OEUALB x (9 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),

(2011)

61009,

(s ]

own foxsdoang yruisaa Kupein)

ST/6%1 1



1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd

Cislo E Odkaz na doku- pomocnd

s N . Kédex enologickych ment koédexu OIV | Pridavna | ldtka/latka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouZivania Kategérie vinarskych

Latkyich posob Jaleb SRy Y p g 4
aty[ich posobeme Cilqge”ol postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- 3 vyrobkov (%)
asio ods. 1 logickd pomocnd
latka (3)
5.9 bentonit E 558/ dokument 2.1.8 COEI-1-BENTON X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(1970); 3.3.5 (1970) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
5.10 | oxid kremicity (gél E 551/- dokument 2.1.10 COEI-1-DIOSIL X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
alebo koloidny (1991); 3.2.1 (2011); 9), 10), 11), 12), 15)
roztok) 3.2.4 (1991) al6)
5.11 | kaolin —|/CAS 1332-58-7 | dokument 3.2.1 COEI-1-KAOLIN X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2011) 9), 15) a 16)

5.12 | taniny dokument 2.1.7 COEI-1-TANINS X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(1970); 2.1.17 (2004); 9), 10), 15) a 16)
3.2.6 (1970); 3.2.7
(2004); 4.1.8 (1981);
4.3.2 (1981)

5.13 | chitozan ziskany —|/CAS 9012-76-4 | dokument 2.1.22 COEI-1-CHITOS X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
z huby Aspergillus (2009); 3.2.1 (2011); 9), 10), 11), 12), 15)
niger 3.2.12 (2009); 3.2.1 a 16)

(2009)

5.14 | chitin-glukdn chitin: CAS 1398- | dokument 2.1.23 COEI-1-CHITGL X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
ziskany z huby 61-4; glukan: CAS | (2009); 3.2.1 (2011); 9), 10), 11), 12), 15)
Aspergillus niger 9041-22-9. 3.2.13 (2009); 3.2.1 a 16)

(2009)

5.15 | kvasinkové —/- dokument 2.1.24 COEI-1-EPLEV X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
bielkovinové (2011); 3.2.14 (2011); 9), 10), 11), 12), 15)
extrakty 3.2.1 (2011) al6)

5,16 | polyvinylpolypyroli- | E 1202/CAS dokument 3.4.9 COEI-1-PVPP X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
dén 25249-54-1 (1987) 9), 10), 15) a 16)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
L 1A . S0 Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
Latky/ich posobenie afalebo P . P .
CAS &sl postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- } vyrobkov ()
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
5.17 | algindt vépenaty E 404/CAS 9005- | dokument 4.1.8 COEI-1-ALGIAC X Iba pri vyrobe vietkych kategérii | 4), 5), 6), 7), 8) a 9)
35-0 (1981) Sumivych vin a perlivych vin kva-
senych vo flasiach, pri ktorych sa
kaly odstrafuji degorZovanim.
5.18 | algindt draselny E 402/CAS 9005- | dokument 4.1.8 COEI-1-POTALG X Iba pri vyrobe vietkych kategérii | 4), 5), 6), 7), 8) a 9)
36-1 (1981) $umivych vin a perlivych vin kva-
senych vo flasiach, pri ktorych sa
kaly odstrafuji degorZovanim.
6 Stabilizétory
6.1 | hydrogénvinan E336i)/CAS 868- | dokument 3.3.4 COEI-1-POTBIT X Len na podporu vyzrdZania vin- | ¢iasto¢ne prekvaseny
draselny 14-4 (2004) nych soli. hroznovy must na
priamu [udski
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8),9), 15) a 16)
6.2 | vinan vdpenaty E354/- dokument 3.3.12 COEI-1-CALTAR X Ciastocne prekvaseny
(1997) hroznovy must na
priamu [udskd
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6),7), 8), 9), 15) a 16)
6.3 | kyselina citrénovd E 330 dokument 3.3.8 COEI-1-CITACI b Maximdlne mnozstvo v takto oSe- | ¢iasto¢ne prekvaseny

(1970); 3.3.1 (1970)

trenom vine uvedenom na trh: 1

gl

hroznovy must na
priamu [udskd
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8),9), 15) a 16)

61009,

(s ]

own foxsdoang yruisaa Kupein)

LT]6+T 1



6

Latky/ich posobenie

Cislo E
afalebo
CAS ¢&islo

Kddex enologickych
postupov OIV ()

Odkaz na doku-
ment kédexu OIV
uvedeny v ¢lanku 9
ods. 1

Pridavnd
latka

Technologickd
pomocnd
latka/ldtka, ktord
sluzi ako techno-
logickd pomocnd
litka ()

Podmienky a obmedzenia pouzivania
3

Kategérie vindrskych
vyrobkov (%)

6.4

taniny

3.3.1 (1970);

COEI-1-TANINS

Ciastocne prekvaseny
hroznovy must na
priamu [udska
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8), 9), 15) a 16)

6.5

hexakyanoZzeleznatan
draselny

E 536/

dokument 3.3.1
(1970)

COEI-1-POTFER

Podla podmienok stanovenych
v dodatku 4 k tejto prilohe.

¢iastocne prekvaseny
hroznovy must na
priamu [udski
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6),7), 8), 9), 15) a 16)

6.6

fytat vapenaty

—|CAS 3615-82-5

dokument 3.3.1
(1970)

COEI-1-CALPHY

V pripade ¢ervenych vin v mnoz-
stve najviac 8 g/hl

Podla podmienok stanovenych
v dodatku 4 k tejto prilohe.

CiastoCne prekvaseny
hroznovy must na
priamu [udski
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8), 9), 15) a 16)

6.7

kyselina metavinna

E 353/-

dokument 3.3.7
(1970)

COEI-1-METACI

Ciasto¢ne prekvaseny
hroznovy must na
priamu [udski
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6),7), 8), 9), 15) a 16)

6.8

arabskd guma

E 414/CAS 9000-
01-5

dokument 3.3.6
(1972)

COEI-1-
GOMARA

quantum satis

Ciastocne prekvaseny
hroznovy must na
priamu ludskd
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8),9), 15) a 16)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkvlich 1o . Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
atky/ich posobenie ajalebo 4 dent v dlank Ltk 1631 ako tech 3 srobkov (¢
CAS &islo postupov OIV (}) uvedeny v ¢lanku 9 atka stazi ako techno- vyrobkov (%)
ods. 1 logickd pomocnd
litka ()

6.9 | kyselina vinna D, L- | —/CAS 133-37-9 dokument 2.1.21 COEI-1-DLTART X Len na vyzrdzanie prebytocného | Ciasto¢ne prekvaseny
alebo jej neutrdlna (2008); 3.4.15 (2008) vépnika. hroznovy must na
draselnd sol Podla podmienok stanovenych Egt)atﬁléiu?)skg) 4, 5)

dodatku 4 k tejto prilohe.
v dodatku ejto prilohe 6), 7). 8). 9). 15 a 16

6.10 | kvasinkové —/- dokument 3.3.13 COEI-1- X Ciastocne prekvaseny

manoproteiny (2005) MANPRO hroznovy must na
priamu [udska
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8), 9), 15) a 16)

6.11 | karboxymetylcelulo- | E466/- dokument 3.3.14 COEI-1-CMC X Len na zabezpelenie stabilizicie | biele vina, 4), 5), 6), 7),
za (2008) vinneho kamena. 8), 9)

6.12 | kopolyméry —|CAS 87865-40-5 | dokument 2.1.20 COEI-1-PVIPVP X Osetrenie sa zaznamend do evi- | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
polyvinylimidazolu — (2014); 3.4.14 (2014) dencie podla cldnku 147 ods. 2 | 9), 10), 11), 12), 15)
polyvinylpyrolidénu nariadenia (EU) ¢. 1308/2013. a16)

(PVI/PVP)

6.13 | polyaspartat E 456/CAS 64723- | dokument 3.3.15 COEI-1-POTASP X Len s cielom prispiet k stabilizécii | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
draselny 18-8 (2016) vinneho kamena. 9), 15) a 16)

7 Enzymy (°)

7.1 | uredza EC 3.5.1.5 dokument 3.4.11 COEI-1-UREASE X Len na zniZenie obsahu mocoviny | ¢iasto¢ne prekvaseny

(1995)

vo vine.

Podla podmienok stanovenych
v dodatku 6 k tejto prilohe.

hroznovy must na
priamu ludskd
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8),9), 15) a 16)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
CiSlO E , . , Odkaz;na dOku- . 2 A pOl:nOCné /. . . v . o .z
Latkyfich posobenic aJalebo Kddex enologickych ment k’oderl’l o Prlglavna laglfzjt/latka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouZzivania Kategérie vindrskych
YR p CAS &slo postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- } vyrobkov ()
ods. 1 logickd pomocnd
litka ()

7.2 pektin lyazy EC 4.2.2.10 dokument 2.1.4 COEI-1-ACTPLY X Len na enologické tcely pri mace- | 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
(2013); 2.1.18 (2013); racii, Cfreni, stabilizdcii, filtrdcii | 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.2.8 (2013); 3.2.11 a na uvolnovanie aromatickych | a 16)
(2013) prekurzorov hrozna.

7.3 pektin metylesterdza | EC 3.1.1.11 dokument 2.1.4 COEI-1-ACTPME X Len na enologické tcely pri mace- | 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
(2013); 2.1.18 (2013); racii, Cireni, stabilizdcii, filtracii | 8), 9), 10), 11), 12), 15)
3.2.8 (2013); 3.2.11 a na uvolnovanie aromatickych | a 16)
(2013) prekurzorov hrozna.

7.4 | polygalakturondza EC 3.2.1.15 dokument 2.1.4 COEI-1-ACTPGA X Len na enologické tcely pri mace- | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2013); 2.1.18 (2013); récii, Cireni, stabilizdcii, filtrdcii | 9), 10), 11), 12), 15)
3.2.8 (2013); 3.2.11 a na uvolnovanie aromatickych | a 16)
(2013) prekurzorov hrozna.

7.5 | hemiceluldza EC 3.2.1.78 dokument 2.1.4 COEI-1-ACTGHE X Len na enologické tcely pri mace- | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2013); 2.1.18 (2013); racii, Cireni, stabilizdcii, filtrcii | 9), 10), 11), 12), 15)
3.2.8 (2013); 3.2.11 a na uvolnovanie aromatickych | a 16)
(2013) prekurzorov hrozna.

7.6 celuldza EC 3.2.1.4 dokument 2.1.4 COEI-1-ACTCEL X Len na enologické acely pri mace- | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2013); 2.1.18 (2013); rdcii, C&ireni, stabilizdcii, filtrécii | 9), 10), 11), 12), 15)
3.2.8 (2013); 3.2.11 a na uvolnovanie aromatickych | a 16)

(2013)

prekurzorov hrozna.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkyfich posobeni /1slob Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
aty[ich posobeme C?Age”ol postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- 3 vyrobkov (%)
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
7.7 | betaglukandza EC 3.2.1.58 dokument 3.2.10 COEI-1-BGLUCA X Len na enologické tcely pri mace- | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
(2004) racii, Cireni, stabilizdcii, filtrdcii | 9), 10), 11), 12), 15)
a na uvolfiovanie aromatickych | a 16)
prekurzorov hrozna.
. ozidéza okument 2.1. -1- X en na enologické tcely pri mace- | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
7.8 | glykozida EC 3.2.1.20 dok 2.1.19 COEI-1-GLYCOS L logické tcely pri 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8)
(2013); 3.2.9 (2013) rdcii, Cireni, stabilizcii, filtrdcii | 9), 10), 11), 12), 15)
a na uvolfiovanie aromatickych | a 16)
prekurzorov hrozna.
8 Plyny a baliace plyny (7)
8.1 |argén E 938/CAS 7440- | dokument 2.2.5 COEL-1-ARGON | x() X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
37-1 (1970); 3.2.3 (2002) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
8.2 dusik E 941/CAS 7727- | dokumenty 2.1.14 COEI-1-AZOTE x () X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
37-9 (1999); 2.2.5 (1970); 9), 10), 11), 12), 15)
3.2.3 (2002) a16)
8.3 | oxid uhlicity E 290/CAS 124- dokument 1.7 (1970); | COEI-1-DIOCAR | x (') X V pripade neperlivych vin moéze | &iasto¢ne prekvaseny

38-9

2.1.14 (1999); 2.2.3
(1970); 2.2.5 (1970);
2.3.9 (2005); 4.1.10
(2002)

byt mnozstvo oxidu uhli¢itého
v takto oSetrenom vine uvedenom
na trh najviac 3 g/l a pretlak spo-
sobeny pritomnostou oxidu uhli-
¢itého musi byt pri teplote 20 °C
niz$i ako 1 bar.

hroznovy must na
priamu [udskd
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8), 9), 10), 11),
12), 15) a 16)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkyfich posobeni Jaleb Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
aty[ich posobeme C?Age”ol postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- 3 vyrobkov (%)
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
8.4 plynny kyslik E 948/CAS 17778- | dokument 2.1.1 COEI-1-OXYGEN X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
80-2 (2016); 3.5.5 (2016) 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)
9 Fermentacné ¢inidla
9.1 vinne kvasinky —/- dokument 2.3.1 COEI-1-LESEAC x (9 Cerstvé hrozno, 2), 10),
(2016); 4.1.8 (1981) 11), 12), 13), druhotné
alkoholové kvasenie
v pripade 4), 5), 6) a 7)
9.2 | baktérie mliecneho | —[- dokument 3.1.2 COEI-1-BALACT x () 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
kvasenia (1979); 3.1.2.3 (1980) 8), 9), 10), 15) a 16)
10 Odstranenie nedostatkov
10.1 | siran mednaty, —[CAS 7758-99-8 | dokument 3.5.8 COEI-1-CUISUL X V mnozstve najviac 1 gfhl a pod | ¢iasto¢ne prekvaseny
pentahydrat (1989) podmienkou, Ze obsah medi v ta- | hroznovy must na
kto oSetrenom vyrobku nepre- | priamu ludskd
siahne 1 mg/l, s vynimkou likéro- | spotrebu, 1), 3), 4), 5),
vych vin vyrdbanych | 6), 7), 8), 9), 15) a 16)
z nekvaseného alebo mierne kva-
seného hroznového mustu, v pri-
pade ktorého obsah medi nesmie
prekrocit 2 mg/l.
10.2 | citran mednaty —|CAS 866-82-0 dokument 3.5.14 COEI-1-CUICIT X V mnozstve najviac 1 gfhl a pod | ¢iasto¢ne prekvaseny

(2008)

podmienkou, Ze obsah medi v ta-
kto oSetrenom vyrobku nepre-
siahne 1 mg/l, s vynimkou likéro-
vych vin vyrdbanych
z nekvaseného alebo mierne kva-
seného hroznového mustu, v pri-
pade ktorého obsah medi nesmie
prekrocit 2 mg/l.

hroznovy must na
priamu [udski
spotrebu, 1), 3), 4), 5),
6), 7), 8), 9), 15) a 16)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkvlich 1o . Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
atkyfich posobenie afalebo P . P .
CAS &sl postupov OIV (') uvedeny v ¢lanku 9 | ldtka slazi ako techno- } vyrobkov ()
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()

10.3 | chitozan ziskany —|/CAS 9012-76-4 | dokument 3.4.16 COEI-1-CHITOS X 1), 2), 3), 4), 5), 6), 7),
z huby Aspergillus (2009) 8), 9), 10), 11), 12), 15)
niger al6)

10.4 | chitin-glukdn chitin: CAS 1398- | dokument 3.4.17 COEI-1-CHITGL X 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
ziskany z huby 61-4; glukdn: CAS | (2009) 9), 10), 11), 12), 15)
Aspergillus niger 9041-22-9. a16)

10.5 | inaktivované - COEL-1-INAYEA x () 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
kvasinky 9), 10), 11), 12), 15)

a16)

11 Iné postupy

11.1 | Zivica z borovice —/- X Podla podmienok stanovenych | 2), 10), 11)
halepskej v dodatku 2 k tejto prilohe.

11.2 | Cerstvé kaly —/- x () Len v suchych vinach. Cerstvé | 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),

kaly st zdravé a neriedené a obsa- | 9), 15) a 16)
huji kvasinky z neddvnej vyroby
suchych vin. MnozZstvd nepresahu-
jice 5 % objemu oSetreného vy-
robku.
11.3 | karamel E 150 a-d/- dokument 4.3 (2007) | COEI-1- X Na tcely prifarbenia, ako sa vyme- | 3)
CARAMEL dzuje v bode 2 prilohy I k nariade-

niu (ES) & 1333/2008.

61009,

(s ]

own foxsdoang yruisaa Kupein)
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1 2 3 4 5 6 7 8
Technologickd
Cislo E Odkaz na doku- pomocnd
Latkyfich posobenic aJalebo Kddex enologickych ment kédexu OIV | Pridavnd | latka/ltka, ktord | Podmienky a obmedzenia pouzivania Kategérie vindrskych
yjpeh p CAS &sl postupov OIV (1) uvedeny v ¢ldnku 9 latka slizi ako techno- @] vyrobkov (%)
asio ods. 1 logickd pomocnd
litka ()
11.4 | alylizotiokyanat -/57-06-7 X Len na impregnovanie Cistych pa- | Iba na Ciasto¢ne

rafinovych platkov. Pozri tabulku | prekvaseny hroznovy
must na priamu ludskd

Vo vine nesmd byt pritomné spotrebu a na vino.

ziadne stopy alylizotiokyanatu.

11,5 | inaktivované - COEL-1-INAYEA x () 1), 3), 4), 5), 6), 7), 8),
kvasinky 9), 10), 11), 12), 15)
a 16)

——
=

——
==

Rok v zétvorkdch za odkazmi na dokument Kédexu enologickych postupov OIV oznacuje verziu dokumentu schvileného Uniou ako povoleny enologicky postup podla podmienok a obmedzeni pouzivania
stanovenych v tejto tabulke.

Létky pouzivané ako technologické pomocné latky, ktoré sa uvadzaji v clanku 20 pism. d) nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 z 25. oktébra 2011 o poskytovan{ informacif o potra-
vinch spotrebitelom, ktorym sa menia a dopliiaji nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) & 1925/2006 a ktorym sa zrusuje smernica Komisie 87/250/EHS, smernica Rady
90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES, smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES a 2008/5/ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 608/2004 (U. v. EU L 304,
22.11.2011, s. 18).

Povolené enologické zlﬁceniny sa maji pouzivat v stlade s ustanoveniami uvedenymi v dokumentoch Kédexu enologickych postupov OIV, ktoré sa uvadzaji v stlpci 3, pokial sa neuplatiujii dalsie pod-
mienky a obmedzenia pouZivania stanovené v tomto stlpci.

Ak sa neuplatfiuje na vsetky kategérie vinarskych Vyrobkov stanovenych v Casti II prﬂohy VII k nariadeniu (EU) & 1308/2013.

Amoénne soli uvddzané v riadkoch 4.2, 4.3 a 4.4 sa moZu pouzivat aj v kombindcii az do celkovej maximdlnej hodnoty 1 g/l alebo 0,3 g/l v pripade druhotného kvasenia Sumivého vina. V pripade aménnej
soli uvedenej v riadku 4.4 sa viak nemoze prekro¢it maximdlna hodnota uvedend v riadku 4.4.

Pozri aj ¢linok 9 ods. 2 tohto nariadenia.

Ked sa pouzivajti ako pridavné litky uvidzané v bode 20 prilohy I k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych litkach v potravinach (U. v. EU L 354,
31.12.2008, s. 16).
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Dodatok 1
Kyselina vinna [L(+)-] a odvodené produkty

1. Kyselina vinna, ktorej pouzitie na zniZovanie obsahu kyselin je stanovené v riadku 1.1 tabulky 2 tejto prilohy, sa
mozZe pouzivat len pri vyrobkoch, ktoré:

pochddzajt z odrod vinica Elbling a Rizling a
pochddzajii z hrozna zozbieraného v tychto vinohradnickych oblastiach v severnej Casti vinohradnickej zény A:
— Ahr,
— Rheingau,
— Mittelrhein,
— Mosel,
— Nahe,
— Rheinhessen,
— Pfalz,
— Moselle luxembourgeoise.
2. Kyselina vinna, ktorej pouZzitie je stanovené v riadku 1.1 tabulky 2 tejto prilohy, nazyvana aj kyselina vinna [L(+)-],

musi mat polnohospoddrsky povod a musf byt ziskand osobitne z vindrskych vyrobkov. Zaroveni musi splitat kritéri
Cistoty stanovené v nariadeni (EU) ¢. 231/2012.

3. Tieto odvodené produkty kyseliny vinnej (L+), ktorych pouzitie je stanovené v prislusnych riadkoch tabulky 2 tejto
prilohy, musia mat polnohospodarsky povod:

— vinan vépenaty (1.7),
— vinan draselny (1.4),
— hydrogénvinan draselny (6.1),

— kyselina metavinna (6.7).

Dodatok 2
Zivica z borovice halepskej

1. Zivica z borovice halepskej (borovice Aleppo), ktorej poutzitie je stanovené v riadku 11.1 tabulky 2 tejto prilohy, sa
moze pouZivat len na vyrobu vina ,retsina“. Tento enologicky postup sa moze vykondvat len:

a) na zemepisnom tzemi Grécka;

b) v pripade hroznového mustu pochddzajiceho z odréd hrozna, vyrobnych oblasti a vindrskych oblasti, ako sii
Specifikované v gréckych vnutrostatnych pravnych predpisoch t¢innych k 31. decembru 1980;

¢) pridanim najviac 1 000 gramov Zivice na hektoliter pouzitého vyrobku pred kvasenim alebo, pokial skuto¢ny
obsah alkoholu v objem. % nepresahuje tretinu celkového obsahu alkoholu v objem. %, pocas kvasenia.

2. Ak Grécko zamysla zmenit prdvne predpisy uvedené v bode 1 pism. b), ozndmi to vopred Komisii. Oznamovanie sa
uskutocriyje v stlade s delegovanym nariadenim (EU) 2017/1183. Ak Komisia neodpovie do dvoch mesiacov od
prijatia takéhoto ozndmenia, Grécko mozZe vykonat pldnované zmeny.
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Dodatok 3

Ionomenicové Zivice

Ionomenicové Zivice, ktoré sa mozu pouzivat v silade s riadkom 6 tabulky 1 tejto prilohy, st kopolyméry styrénu
a divinylbenzénu, ktoré obsahujii kyselinu sulfénovi alebo amodniové skupiny. Musia spliat poziadavky stanovené
v nariadeni (ES) ¢. 1935/2004 a v pravnych predpisoch Unie a vo vniitrostitnych pravnych predpisoch prijatych na
vykondvanie uvedeného nariadenia. Okrem toho pri testovani metédou analyzy uvedenou v trefom odseku tohto
dodatku nesmie v ziadnom z uvedenych rozpustadiel dojst k strate viac ako 1 miligramu organickej hmoty na liter.
Regeneracia Zivic sa musi uskuto¢nit pomocou latok, ktorych poutzitie je povolené na pripravu potravin.

Tieto Zivice sa mozu pouzivat len pod dohladom schvéleného enoldoga alebo technika a v zariadeniach schvélenych
organmi clenskych stdtov, na ktorych Gzem sa tieto Zivice pouzivaji. Orgdny stanovia povinnosti a zodpovednost, ktoré
prislichaji schvdlenym enolégom a technikom.

Metdda analyzy na stanovenie straty organickej hmoty z ionomenicovych Zivic:

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

PREDMET A ROZSAH POSOBNOSTI

Metédou sa stanovuje strata organickej hmoty z ionomenicovych Zivic.

VYMEDZENIE POJMU

Strata organickej hmoty z ionomeniCovych Zzivic. Strata organickej hmoty sa stanovuje pomocou stanovenej
met6dy.

PRINCIP METODY

Extrakéné roztoky prechddzaji cez Zivice pripravené na tento tGcel a hmotnost extrahovanej organickej hmoty sa
urCuje gravimetrickym meranim.

CINIDLA

Vsetky ¢inidld musia byt analytickej kvality.

Extrakéné roztoky.

Destilovand voda alebo deionizovand voda ekvivalentnej Cistoty.

Etanol, 15 obj. % Pripravte zmie$anim 15 dielov absoldtneho etanolu s 85 dielmi vody (bod 4.1).

Kyselina octovd, 5 hm. % Pripravte zmieSanim 5 dielov ladovej kyseliny octovej s 95 dielmi vody (bod 4.1).

POMOCKY A ZARIADENIE

Kol6ny na ionexovi chromatografiu.

Odmerné valce s objemom 2 1.

Ploché odparovacie nadoby schopné zniest teplotu 850 °C v muflovej peci.
Susiaren s termostatom nastavenym na 105 + 2 °C.

Muflovd pec s termostatom nastavenym na 850 25 °C.

Analytické vihy s presnostou na 0,1 mg.

Odparovac, ohrevnd platna alebo infracerveny odparovac.
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6. POSTUP

6.1. Do kazdej z troch samostatnych kolén na ionexovii chromatografiu (bod 5.1) sa pridd 50 ml ionomenicovej Zivice
urlenej na testovanie, ktord je umytd a pripravend v siulade s pokynmi vyrobcu na pripravu Zivic uréenych na
pouzitie v potravinach.

6.2. Pokial' ide o aniénové Zivice, tri extrakéné roztoky (body 4.1, 4.2 a 4.3) sa nechajii prejst oddelene cez kolony
pripravené na tento acel (bod 6.1) prietokovou rychlostou 350 az 450 ml/h. Prvy liter eludtu v kazdom z troch
pripadov sa vyleje a dalsie dva litre sa naleji do odmernych valcov (bod 5.2). Pokial ide o katiénové Zivice, cez
kolény pripravené na tento Gcel sa nechaja prejst len roztoky uvedené v bodoch 4.1 a 4.2.

6.3. Kazdy z tychto troch eludtov sa nechd odparit nad ohrevnou platiiou alebo pomocou infracerveného odparovaca
(bod 5.7) vo vopred vy¢istenych a odvazenych (m0) samostatnych plochych odparovacich miskach (bod 5.3). Misky
sa umiestnia do susiarne (bod 5.4) a susia sa na konstantnd hmotnost (m1).

6.4. Po zaznamenani konStantnej hmotnosti (bod 6.3) sa odparovacia miska umiestni do muflovej pece (bod 5.5)
a vzorka sa spopolni na konstantni hmotnost (m2).

6.5. Vypocita sa hmotnost vyextrahovanej organickej hmoty (bod 7.1). Ak je vysledok vyssi ako 1 mg/l, vykona sa slepy
pokus s ¢inidlami a prepocita sa hmotnost vyextrahovanej organickej hmoty.

Slepy pokus sa vykond opakovanim tkonov uvedenych v bodoch 6.3 a 6.4, ale s pouzitim dvoch litrov

extrakéného roztoku, ¢im sa ziska hmotnost m3 zodpovedajiica bodu 6.3 a hmotnost m4 zodpovedajica bodu
6.4.

7. VYJADRENIE VYSLEDKOV

7.1. Vzorec a vypocet vysledkov
Hmotnost organickej hmoty vyextrahovanej z ionomeni¢ovych Zivic vyjadrend v ml/l je dand tymto vztahom:
500 (m1 — m2),
kde m1 a m2 st vyjadrené v gramoch.

Opravend hmotnost organickej hmoty vyextrahovanej z ionomenicovych Zzivic (vyjadrend v ml/l) na liter je dand
tymto vztahom:

500 (m1 — m2 — m3 + m4),
kde m1, m2, m3 a m4 st vyjadrené v gramoch.

7.2. Rozdiel vo vysledkoch medzi dvoma stbeznymi zisteniami, ktoré sa vykonali na tej istej vzorke, nesmie presiahnut
0,2 mg/l.

Dodatok 4

HexakyanoZeleznatan draselny
Fytat vapenaty
Kyselina DL-vinna
Hexakyanozeleznatan draselny alebo fytdt vipenaty, ktorych pouZitie je stanovené v riadkoch 6.5 a 6.6 tabulky 2 tejto
prilohy, alebo kyselina DL-vinna, ktorej pouzitie je stanovené v riadku 6.9 tabulky 2 tejto prilohy, sa mozu pouzivat len

pod dohladom enoléga alebo technika schvileného orgdnmi ¢lenského $tdtu, na ktorého tizemi sa oSetrenie vykondva,
a ktorého zodpovednost v pripade potreby stanovi prislusny clensky stat.

Po oSetreni hexakyanoZeleznatanom draselnym alebo fytitom vépenatym musi vino obsahovat stopové prvky Zeleza.

Dohlad nad pouzivanim vyrobkov uvedenych v prvom odseku sa riadi prdvnymi predpismi prijatymi ¢lenskymi Stdtmi.
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Dodatok 5
PoZiadavky na osetrenie elektrodialyzou

Ucelom tohto osetrenia je dosiahnut stabilitu vinneho kamefia vo vine, pokial ide o hydrogénvinan draselny a vinan
vapenaty (a iné soli vdpnika), extrakciou prebyto¢nych iénov z vina pomocou membran, prepustajicich v elektrickom
poli len anidny alebo len katidny.

1. POZIADAVKY NA MEMBRANY

1.1. Membrény st usporiadané striedavo v systéme, ktory je obdobou ,kalolisu“, alebo v akomkolvek inom vhodnom
systéme, ktory sa skladd z komor na oSetrenie (vino) a koncentraciu (odpadové voda).

1.2. Membrény prepustajice kationy musia byt usporiadané tak, aby preptstali len katiény, najmd kationy draslika (K+)
a vapnika (Ca++).

1.3. Membrény prepustajice aniény musia byt usporiadané tak, aby prepuastali len aniény, konkrétne aniény vinneho
kamena.

1.4. Membrany nesmu sposobit nadmerné zmeny fyzikalno-chemického zloZenia a senzorickych vlastnosti vina. Musia
spliat tieto podmienky:

— musia byt vyrobené v silade s osvedéenymi vyrobnymi postupmi z litok povolenych na vyrobu plastovych
materidlov, ktoré prichddzajii do styku s potravinami, uvedenych v prilohe I k nariadeniu (EU) ¢. 10/2011,

— pouzivatel zariadenia na elektrodialyzu musi preukdzaft, Ze pouZité membrany spliaji uvedené poziadavky a ze
vymenu membran vykonal $pecializovany persondl,

— nesmt uvolfovat ziadne litky v mnozstvich, ktoré predstavuji nebezpecenstvo pre Tudské zdravie alebo
nartidajii chut alebo vou potravin, a musia splfiat kritérid stanovené v nariadeni (EU) ¢. 10/2011,

— pri ich pouziti nesmie dochddzat k Ziadnemu vzdjomnému posobeniu medzi zlozkami membrany a vinom, pri
ktorom by v oSetrovanom vyrobku mohli vznikniit nové zldceniny, ktoré by mohli byt toxické.

Stabilita novych elektrodialyza¢nych membran sa stanovi pomocou simula¢ného roztoku, ktory je prisposobeny
fyzikdlno-chemickému zloZeniu vina, aby sa zistila pripadnd migrdcia urcitych latok, ktoré pochddzajii z elektrodia-
lyza¢nych membrén.

Odportcand metdda pokusu:

Simulator je roztok vody a alkoholu, ktory je prisposobeny pH a vodivosti vina. Jeho zloZenie je takéto:

— absolutny etanol: 11 1,

— hydrogénvinan draselny: 380 g,

— chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovand kyselina sirova: 5 ml,

— destilovand voda: tolko, aby celkovy objem roztoku dosiahol 100 litrov.

Tento roztok sa pouZiva na testy migricie v uzavretom obvode v elektrodialyzacnej zostave pod napdtim (1
volt/bunka) v mnozstve 50 1/m2 anexovych a katexovych membran az do 50 % demineralizdcie roztoku. Vytokovy

obvod sa sptsta pomocou roztoku chloridu draselného s koncentriciou 5 g[l. Migrujice litky sa testuji
v simulatore aj vo vytoku.

Tymto sa uré{ obsah organickych molekil vstupujiicich do zloZenia membrany, ktoré st schopné migrovat do
o$etrovaného roztoku. Obsah kazdej z tychto zloZiek sa urci osobitne v schvdlenom laboratériu. Obsah vietkych
uréenych zloziek v simulaénom roztoku musi byt nizsi ako 50 pg/l.

Na tieto membrany sa musia uplatiiovat vieobecné pravidld o kontroldch materidlov, ktoré prichddzaji do styku
S potravinami.
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2. POZIADAVKY NA POUZIVANIE MEMBRAN

Pir membran je nastaveny tak, aby splfal tieto podmienky:

— zniZenie pH vina nesmie byt vicsie ako 0,3 pH jednotiek,

— zniZenie obsahu prchavych kyselin musi byt mensie ako 0,12 g/l (2 meq vyjadrené prostrednictvom kyseliny
octovej),

— oSetrenie nesmie ovplyvnit neiénové zlozky vina, najmé polyfenoly a polysacharidy,

— diftizia malych molekdl, ako napriklad etanolu, sa musi zniZit a nesmie spdsobit znizenie obsahu alkoholu
o viac ako 0,1 obj. %,

— membrény sa musia udrziavat a istit schvdlenymi metédami pomocou ltok, ktoré st povolené na pouzitie pri
priprave potravin,

— membrany st oznacené tak, aby sa ich poradie pri zostavovani dalo skontrolovat,

— zariadenie sa musi ovlddat pomocou ovlddacicho a kontrolného mechanizmu, ktory zohladni prislusna
nestabilitu kazdého vina, aby sa odstrdnilo len presytenie hydrogénvinanom draselnym a vdpenatymi solami,

— za vykonanie o$etrenia je zodpovedny enoldg alebo kvalifikovany technik.

Osetrenie sa musf zaznamenat do evidencie podla ¢linku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

Dodatok 6
Poziadavky tykajice sa uredzy

1. Medzindrodny kéd uredzy: EC 3-5-1-5, CAS ¢&.: 9002-13-5.

2. Posobenie: uredza (G¢innd v kyslom prostredi) rozkladd mocovinu na amoniak a oxid uhlicity. Uvedené posobenie
vznikd pri najmenej 5 jednotkdch/mg, pri¢om jedna jednotka sa vymedzuje ako mnozstvo, ktorého posobenim sa pri
koncentracii mocoviny 5 g/l pri pH 4 a pri teplote 37 °C uvolni jeden pmol amoniaku za mindtu.

3. Povod: Lactobacillus fermentum.

4. Oblast pouzitia: rozkladanie mocoviny pritomnej vo vinach urcenych na dlhsie vyzrievanie, v ktorych je pociato¢na
koncentrdcia mocoviny vyssia ako 1 mg/l.

5. Maximdlne pouzitelné mnoZstvo: 75 mg enzymového pripravku na liter oSetrovaného vina, priom sa nesmie
prekrocit 375 jednotiek uredzy na liter vina. Po oSetreni musi byt vSetka zostdvajiica enzymatickd ¢innost zastavend
filtrdciou vina (priemer pérov < 1 pm).

6. Specifikdcie chemickej a mikrobiologickej ¢istoty:

Strata pri suSeni menej ako 10 %

Tazké kovy menej ako 30 ppm

Olovo (Pb) menej ako 10 ppm

Arzén (As) menej ako 2 ppm

Celkové mnozstvo koliformnych baktérif ziadne

Salmonella spp ziadna v 25 g vzorke
Celkové mnozstvo aerdbnych baktérif menej ako 5 x 10* baktérii/g

Uredza pouzitd na oSetrovanie vina musi byt vyrobend za podobnych podmienok ako uredza, ku ktorej vydal
Vedecky vybor pre potraviny 10. decembra 1998 stanovisko Opinion on the use of urease prepared from Lactobacillus
fermentum in wine production [Stanovisko k pouZivania uredzy pripravenej z baktérii Lactobacillus fermentum pri vyrobe
vinal.



L 149/30 Uradny vestnik Eurépskej tnie 7.6.2019

Dodatok 7

Poziadavky na kdsky dubového dreva

PREDMET, POVOD A OBLAST POUZITIA

.

Kasky dubového dreva sa pouzivaji pri vyrobe a vyzrievani vina vrdtane kvasenia Cerstvého hrozna a hroznového
mustu, aby sa vino obohatilo ur¢itymi zlozkami, ktoré sa uvoliujii z dubového dreva.

Kuasky dreva musia pochddzat vylu¢ne z rodu Quercus.

Bud sa ponechajii v prirodnom stave, alebo sa zahrejii na nizku, strednt alebo vysoki teplotu. Nesmie viak dojst k ich
spdleniu, a to ani na povrchu, ani k zuholnateniu ¢ drobeniu pri dotyku. Nesmua prejst ziadnym chemickym,
enzymatickym ani fyzikdlnym procesom okrem ohrevu. Nesmie sa do nich pridat Ziadny vyrobok, ktorym by sa zvysila
ich prirodzend aréma alebo obsah extrahovatelnych fenolovych zliéenin.

OZNACENIE POUZITEHO VYROBKU

Na etikete sa musi uviest povod botanického druhu dubu a intenzita pripadného ohrevu, podmienky skladovania
a bezpecnostné pokyny.

ROZMERY

Rozmery drevenych Castic musia byt také, aby sa najmenej 95 % hmotnosti zadrzalo sitom, ktorého okd maji velkost 2
mm (alebo 9 mesh).

CISTOTA
Kuasky dubového dreva nesmt uvoltiovat latky v takych koncentracidch, ktoré by pripadne mohli ohrozit zdravie.

Toto oSetrenie sa mus{ zaznamenat do evidencie podla clanku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

Dodatok 8
Poziadavky na dpravu obsahu alkoholu vo vinach

Cielom tohto oSetrenia, ktoré spociva v tprave obsahu alkoholu (dalej len ,o3etrenie®), je zniZif nadmerny obsah etanolu
vo vine, aby sa zlepsila vyvdZenost chuti.

Poziadavky:

1. Ciele mozno dosiahnut bud pouzitim jednotlivych separacnych technik, alebo ich kombindciou.

2. Osetrované vina nesmd mat organoleptické nedostatky a musia byt vhodné na priamu ludskd spotrebu.

3. Odstrafiovanie alkoholu z vina sa nemdZze uskutocnit v pripade, Ze niektory z vindrskych vyrobkov pouzitych pri
vyrobe daného vina presiel niektorym z procesov obohacovania stanovenych v ¢asti I prilohy VIII k nariadeniu (EU)
¢.1308/2013.

4. Obsah alkoholu sa moze zniZit najviac o 20 % a celkovy obsah alkoholu v objem. % v kone¢nom vyrobku musf byt
v stlade s obsahom alkoholu vymedzenym v Casti II bode 1 druhom odseku pism. a) prilohy VII k nariadeniu (EU)
¢. 1308/2013.

5. Za vykonanie oSetrenia je zodpovedny enolég alebo kvalifikovany technik.

6. Osetrenie sa musf zaznamenat do evidencie podla ¢ldnku 147 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

7. Clenské $taty mozu stanovit, Ze toto ofetrenie sa musi vopred ozndmit prislunym orgdnom.
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Dodatok 9

PoZiadavky na oSetrenie zniZovanim obsahu cukru v mustoch prostrednictvom spojenych
membrin

Cielom oSetrenia, ktoré spociva v zniZovani obsahu cukru (dalej len ,o3etrenie®), je odstranit cukor z mustu pomocou
spojenych membrén tak, Ze sa mikrofiltrdcia alebo ultrafiltricia kombinuje s nanofiltriciou alebo reverznou osmézou.

Poziadavky:

1. Ogsetrenim dochddza k zniZovaniu objemu v zavislosti od obsahu cukru cukrového roztoku odobratého z povodného
mustu.

2. Dané odetrenia musia umoznit, aby sa v muste uchoval obsah inych zloziek, ako st cukry.

3. Znizenie obsahu cukru v mustoch sa vylucuje s dalSou tpravou obsahu alkoholu vo vinach, ktoré si z nich
vyrobené.

4. Osetrenie sa nemoze vykondvat spolo¢ne s niektorou z operdcii obohacovania uvedenych v casti I prilohy VIII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013.

5. Ogetrenie sa vykondva v objeme mustu, ktory sa stanovi v zdvislosti od toho, aké zniZenie obsahu cukru sa md
dosiahnut.

6. Cielom prvej fazy je pripravit must na druhii fizu zahustovania a zdroven zachovat makromolekuly s velkostou
presahujicou prahovi hodnotu priepustnosti membrény. Tato fiza sa moze vykonat pomocou ultrafiltricie.

7. Permedt ziskany v prvej fize oSetrenia sa ndsledne zahustuje nanofiltriciou alebo reverznou osmézou.

Povodnd voda a organické kyseliny, ktoré neboli zachytené konkrétne nanofiltrciou, sa moézu znova pridat do
oetrovaného mustu.

8. Za vykonanie osetrenia musi zodpovedat enoldg alebo kvalifikovany technik.

9. Pouzité membriny musia splnat poziadavky nariadenia (ES) ¢. 1935/2004 a nariadenia (EU) ¢ 102011, ako aj
vnutrodtitne pravne predpisy prijaté na vykondvanie uvedenych nariadeni. Musia spliiat poziadavky Medzindrodného
enologického kédexu, ktory uverejnila OIV.

Dodatok 10

Poziadavky tykajice sa oSetrovania vin pomocou membrinovej technoldgie s aktivnym uhlim
s cielom znizit nadmerné mnozstvo 4-etylfenolu a 4-etylguajakolu

Cielom tohto oSetrenia je zniZit obsah 4-etylfenolu a 4-etylguajakolu mikrobidlneho povodu, ktory predstavuje organo-
leptické nedostatky a prekryva arémy vina.

Poziadavky:
1. Za vykonanie o$etrenia je zodpovedny enoldg alebo kvalifikovany technik.
2. Oetrenie sa musi zaznamenat do evidencie podla ¢lanku 147 ods. 2 nariadenia (EU) & 1308/2013.

3. PouZité membrany musia spliiat poziadavky nariadenia (ES) ¢. 1935/2004 a nariadenia (EU) ¢. 10/2011, ako aj
vnitrodtitne pravne predpisy prijaté na vykondvanie uvedenych nariadeni. Musia spliat poziadavky Medzindrodného
enologického kddexu, ktory uverejnila OIV.



L 149/32 Uradny vestnik Eurépskej tnie 7.6.2019

CAST B
MAXIMALNY OBSAH OXIDU SIRICITEHO VO VINACH

A.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO VO VINACH

1. Celkovy obsah oxidu siri¢itého v inych vinach, ako st sumivé vina a likérové vina, nesmie v ¢ase ich uvedenia na
trh na priamu [udskd spotrebu presiahnut:

a) 150 miligramov na liter v pripade ¢ervenych vin;
b) 200 miligramov na liter v pripade bielych a ruzovych vin.

2. Odchylne od bodu 1 pism. a) a b) sa maximdlny obsah oxidu siri¢itého v pripade vin s obsahom cukru vyjadrenym
ako sacet glukdzy a fruktdzy, ktory je najmenej pat gramov na liter, zvySuje na:

a) 200 miligramov na liter v pripade ¢ervenych vin;
b) 250 miligramov na liter v pripade bielych a ruzovych vin;
¢) 300 miligramov na liter v pripade:
— vin, ktoré st v stlade s pravnymi predpismi Unie oprdvnené na oznacenie ,Spitlese”,
— bielych vin opravnenych na niektoré z tychto chrdnenych oznaceni povodu: Bordeaux supérieur, Graves de
Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire pre vina s oznacenim ,moelleux”, Premiéres Cotes de Bordeaux,
Cotes de Bergerac, Cotes de Montravel, Gaillac, za ktorymi nasleduje vyraz ,doux“ alebo ,vendanges
tardives®, Rosette a Savenniéres,
— bielych vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie pévodu Allela, Navarra, Penedes, Tarragona a Valencia a vin
opravnenych na chranené oznacenie povodu, ktoré pochddzaji z Comunidad Auténoma del Pais Vasco a st
oznacované ako ,vendimia tardia“,

— sladkych vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie pévodu ,Binissalem-Mallorca*“,

— vin vyrobenych z prezretého hrozna a zo zhrozienkovateného hrozna, ktoré st oprdvnené na chranené
oznacenie povodu ,Mdlaga“, pricom maji obsah zvyskového cukru najmenej 45 gfl,

— vin pochddzajiicich zo Spojeného kralovstva vyrobenych v siilade s pradvnymi predpismi Spojeného
kralovstva, pokial je obsah cukru vy$si ako 45 gl

— vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Tokaji“ pochddzajicich z Madarska, ktoré v stlade s madarskymi
pravnymi predpismi nest oznacenie ,Tokaji édes szamorodni® alebo ,Tokaji szaraz szamorodni®,

— vin opravnenych na niektoré z tychto chranenych oznaceni poévodu: Loazzolo, Alto Adige a Trentino,
oznacované pojmami alebo niektorym z pojmov: ,passito“ alebo ,vendemmia tardiva®,

— vin opravnenych na chrdnené oznacenie povodu: ,Colli orientali del Friuli, za ktorym nasleduje oznacenie
Picolit*
”- ’

— vin oprévnenych na chrdnené oznacenie pévodu ,Moscato di Pantelleria naturale“ a ,Moscato di Pantelleria®,

— vin pochddzajtcich z Ceskej republiky, ktoré st opravnené oznacovat sa ako ,pozdni sbér,

— vin pochddzajiicich zo Slovenska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
vyrazom ,neskory zber, a slovenskych tokajskych vin oprdvnenych na chrinené oznalenie pdvodu

,Tokajské samorodné suché“ alebo ,Tokajské samorodné sladké,

— vin pochddzajicich zo Slovinska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
ako ,vrhunsko vino ZGP - pozna trgatev*,

— bielych vin s tymito chrdnenymi zemepisnymi oznaceniami a s celkovym obsahom alkoholu v objem. %
vy$sim ako 15 obj. % a obsahom cukru vy$sim ako 45 g/l:

— Franche-Comté,

— Coteaux de I'’Auxois,
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Sadne-et-Loire,
Coteaux de I'’Ardeche,
Collines rhodaniennes,
Comté Tolosan,
Cotes de Gascogne,
Gers,

Lot,

Cotes du Tarn,
Corréze,

Ile de Beauté,

Oc,

Thau,

Val de Loire,
Méditerranée,
Comtés rhodaniens,
Cotes de Thongue,
Cote Vermeille,
Agenais,

Landes,

Allobrogie,

Var;

— sladkych vin pochddzajicich z Grécka, ktorych skutoény obsah alkoholu v objem. % je najmenej 15 obj. %

a obsah cukru je najmenej 45 g/l a ktoré st opravnené na tieto chranené zemepisné oznacenia:

Ay 'Opog (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opog

Adwg),

Apyolida (Argolida),
Ayaia (Achaia),
Enavopr] (Epanomi),
Kukhadeg (Cyclades),
Aakovia (Lakonia),
TTiepia (Pieria),
Tupvafog (Tyrnavos),

OAopwa (Florina);

— sladkych vin pochddzajiicich z Cypru, ktorych skutocny obsah alkoholu v objem. % je najviac 15 obj. %
a obsah cukru je najmenej 45 gl a ktoré si oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu Koupavdapia
(Commandaria),

— sladkych vin pochddzajicich z Cypru, vyrobenych z prezretého hrozna alebo zo zhrozienkovateného
hrozna, ktorych celkovy obsah alkoholu v objem. % je najmenej 15 obj. % a obsah cukru je najmenej 45 gl

a ktoré sti opravnené na niektoré z tychto chranenych zemepisnych oznacen:

Tomikog Oivog Agpieodg (oblastné vino z oblasti Lemesos),

Tomikog Oivog TTagog (oblastné vino z oblasti Pafos),
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— Tomkog Oivog Adpvaka (oblastné vino z oblasti Larnaka),
— Tomikdg Oivog Aeukwoia (oblastné vino z oblasti Lefkosia);

— vin pochddzajicich z Malty, ktorych celkovy obsah alkoholu v objem. % je najmenej 13,5 obj. % a obsah
cukru je najmenej 45 g/l, opravnenych na chranené oznacenie pévodu ,Malta“ a ,Gozo",

— vin pochddzajicich z Chorvdtska, ktoré st opravnené na chrinené oznacenie pévodu a ktoré sa oznacuji
vyrazom ,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ alebo ,vrhunsko vino KZP — desertno vino*, pokial je obsah
cukru vyssi ako 50 g/l, alebo ,vrhunsko vino KZP — kasna berba“,

— vin zo zhrozienkovateného hrozna, ktoré maji chrdnené oznacenie povodu ,Ponikve®, pokial je obsah
cukru vyssi ako 50 gfl,

— vin s chrdnenym oznacenim pdévodu ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano®, ktoré sa oznacuji vyrazom
,kvalitetno vino KZP — desertno vino“ alebo ,vrhunsko vino KZP — desertno vino“, pokial je obsah cukru
vys$s{ ako 50 gfl;

350 miligramov na liter v pripade:
— vin, ktoré st v stlade s pravnymi predpismi Unie opravnené na oznacenie ,Auslese®,

— rumunskych bielych vin opravnenych na niektoré z tychto chranenych oznaceni povodu: Murfatlar, Cotnari,
Tarnave, Pietroasa, Valea Cilugdreascd,

— vin pochddzajtcich z Ceskej republiky opravnenych na oznacenie ,vybér z hroznd*,

— vin pochddzajucich zo Slovenska, ktoré sii opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
vyrazom ,vyber z hrozna“, a slovenskych tokajskych vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie povodu
,Tokajsky mdslds“ alebo ,Tokajsky forditds”,

— vin pochddzajticich zo Slovinska, ktoré s opravnené na chrdnené oznacenie pévodu a ktoré sii oznacované
vyrazom ,vrhunsko vino ZGP - izbor*,

— vin oprévnenych na oznacenie tradi¢nym vyrazom ,Kés6i sziiretelésti bor*,

— vin typu ,aleatico”, ktoré pochddzajii z Talianska a st oprdvnené na chranené oznacenie pévodu ,Pergola®,
ako aj tradi¢né oznacenie ,passito”,

— vin pochddzajicich z Chorvitska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
vyrazom ,vrhunsko vino KZP — izborna berba®,

— vin pochddzajiicich z Madarska, ktoré si opravnené na chrdnené oznaCenie povodu a v silade
s madarskymi prévnymi predpismi nesti oznacenie ,Vélogatott sziiretelésti bor* alebo ,Fébor

400 miligramov na liter v pripade:

— vin, ktoré st v sulade s predpismi Unie oprdvnené na oznacenie ,Beerenauslese”, ,Ausbruch®,
LAusbruchwein®, ,Trockenbeerenauslese®, ,Strohwein®, ,Schilfwein“ a ,Fiswein®,

— bielych vin oprdvnenych na niektoré z tychto chrdnenych oznaceni pévodu: Sauternes, Barsac, Cadillac,
Cérons, Loupiac, Sainte-Croix- du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon,
Coteaux de I'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Haut-Montravel, Saussignac, Jurangon,
pokial za nim nenasleduje vyraz ,sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, za ktorym nasleduje
nazov obce pévodu, Chaume, Coteaux de Saumur, Coteaux du Layon, za ktorym nasleduje vyraz ,premier
cru“ a doplitujice zemepisné oznacenie Chaume, Pacherenc du Vic Bilh, pokial za nim nenasleduje vyraz
,sec, Alsace et Alsace grand cru, za ktorym nasleduje vyraz ,vendanges tardives” alebo ,sélection de grains
nobles*,

— sladkych vin vyrobenych z prezretého hrozna a sladkych vin vyrobenych zo zhrozienkovateného hrozna,
pochddzajiicich z Grécka, ktorych obsah zvyskového cukru vyjadreny ako cukor je najmenej 45 g/l a ktoré
st opravnené na niektoré z tychto chranenych oznaceni povodu:

— Aagvég (Dafnes),
— Anpvog (Limnos),

— Malvasia TTapog (Malvasia Paros),
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— Malvasia Inteiag (Malvasia Sitia),

— Malvasia Xavdakag — Candia,

— Movepfaocia — Malvasia (Monemvasia — Malvasia),
— Mooyarog Kepahnviag (Muscat of Kefalonia — Muscat de Céphalonie),
— Mooyatog Afpvou (Muscat of Limnos),

— Mooyaro TMatpdv (Muscat of Patra),

— Mooyarog Piou ITatpag (Muscat of Rio Patra),

— Mooyarog Podou (Muscat of Rodos),

— Nepéa (Nemea),

— Zapog (Samos),

— Zavrtopivn (Santorini),

— ZSnreia (Sitia),

a sladkych vin vyrobenych z prezretého hrozna a sladkych vin vyrobenych zo zhrozienkovateného hrozna,
pochadzajucich z Grécka, ktoré sii opravnené na niektoré z tychto chranenych zemepisnych oznaceni:

— Ayio ‘Opog (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opog
Adwg),

— Auyaio TTéhayog (Aegean Sea — Aigaio Pelagos),
— Apapa (Drama),

— HpaxAewo (Iraklio),

— Kaotoput (Kastoria),

— Kpnm (Crete),

— Maxkedovia (Macedonia),

— P&dupvo (Rethimno),

— Zidnota (Siatista),

— Xtepea ENMada (Sterea Ellada),

— Xavia (Chania);

— vin pochddzajtcich z Ceskej republiky, opravnenych oznacovat sa vyrazmi ,vybér z bobuli*, ,vybér z cibéb*,
Jedové vino* alebo ,slamové vino*,

— vin pochddzajicich zo Slovenska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
vyrazmi ,bobulovy vyber*, ,hrozienkovy vyber, ,cibébovy vyber*, ,ladové vino“ alebo ,slamové vino“,
a slovenskych tokajskych vin, ktoré st oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu ,Tokajsky vyber®,
,Tokajskd esencia“, ,Tokajskd vyberové esencia*,

— vin pochadzajicich z Madarska, ktoré st opravnené na chrinené oznalenie povodu a nest v sulade
s madarskymi pravnymi predpismi oznacenie ,Tokaji mdslas®, ,Tokaji forditds®, ,Tokaji aszdeszencia®, ,Tokaji
eszencia®, ,Tokaji asza“, ,Toppedt sz816bél késziilt bor alebo ,Jégbor”,

— vin, ktoré s oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu ,Albana di Romagna“ a ktoré sa oznacuji vyrazom
»passito’,

— luxemburskych vin, ktoré st opravnené na chrinené oznalenie povodu a ktoré sa oznacuji vyrazom
,vendanges tardives, ,vin de glace” alebo ,vin de paille®,

— vin pochddzajicich z Portugalska, ktoré si oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu alebo chrinené
zemepisné oznacenie a na oznacenie vyrazom ,colheita tardia“,

— vin pochédzajticich zo Slovinska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré sa oznacujii
vyrazmi: ,vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor” alebo ,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino“ alebo ,vrhunsko
vino ZGP - suhi jagodni izbor*,
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— vin pochddzajucich z Kanady oprdvnenych na oznacenie ,Icewine®,

— vin pochddzajicich z Chorvatska, ktoré st oprdvnené na chrinené oznacenie pévodu a ktoré sa oznacujii
vyrazom ,vrhunsko vino KZP — izborna berba bobica“, ,vrhunsko vino KZP — izborna berba prosusenih
bobica“ alebo ,,vrhunsko vino KZP — ledeno vino*“.

3. Zoznamy vin s chrdnenym oznacenim povodu alebo chrdnenym zemepisnym oznacenim uvedené v bode 2 pism.
¢) d) a e) sa moZu zmenif, aby zahffiali nové vina, alebo v pripade, Ze sa zmenia podmienky vyroby prislusnych
vin alebo sa zmeni ich zemepisné oznacenie alebo oznacenie pdvodu. Clenské Stity zasli Komisii Zziadost

o vynimku v sdlade s delegovanym nariadenim Komisie (EU) 20171183 a poskytnii vietky potrebné technické
informdcie o prislusnych vinach vratane $pecifikdcii vyrobkov a ro¢ne vyrobenych mnozstiev.

4.V rokoch, v ktorych si to vynimocne vyZaduju poveternostné podmienky, mozu clenské Stity povolit zvySenie
maximalnych hodnét celkového obsahu oxidu siri¢itého niz$ich ako 300 miligramov na liter najviac o 50
miligramov na liter v pripade vin vyrdbanych v niektorych vinohradnickych oblastiach na ich tzemi. Clenské $taty
ozndmia Komisii uvedené vynimky do jedného mesiaca od udelenia prislusnej vynimky v stlade s delegovanym
nariadenim (EU) 2017/1183, pricom uvedd rok, vinohradnicke oblasti a prislusné vina a poskytni dokazy,
z ktorych vyplyva nevyhnutnost takéhoto zvySenia v dosledku poveternostnych podmienok. Komisia uverejni dant
vynimku na svojom webovom sidle.

5. Clenské $tdty mozu na vina vyrabané na ich tzemi uplatnif prisnejsie opatrenia.
B.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO V LIKEROVYCH VINACH

Celkovy obsah oxidu siri¢itého v likérovych vinach nesmie v Case ich uvedenia na trh na priamu ludskd spotrebu
presiahnut:

a) 150 mg/l, ak je obsah cukru niz3i ako 5 g/l;
b) 200 mg/l, ak je obsah cukru najmenej 5 g/l.

C.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO V SUMIVYCH VINACH

1. Celkovy obsah oxidu siri¢itého v Sumivych vinach nesmie v Case ich uvedenia na trh na priamu ludskd spotrebu
presiahnut:

a) 185 mg/l v pripade vietkych kategérii akostnych Sumivych vin a
b) 235 mg/l v pripade ostatnych Sumivych vin.

2. Ak si to vyzaduji poveternostné podmienky v niektorych vinohradnickych oblastiach Unie, prislusné clenské staty
moZu povolit pre Sumivé vina vyrdbané na ich Gzemi a uvedené v bode 1 pism. a) a b) zvySenie celkového

maximalneho obsahu oxidu siri¢itého o najviac 40 mgfl za predpokladu, Ze vina, na ktoré sa vztahuje toto
povolenie, sa nevyvezii mimo tzemia prislusnych clenskych stitov.

CAST C
MAXIMALNY OBSAH PRCHAVYCH KYSELIN VO VINE

1. Obsah prchavych kyselin nesmie prekrocit:

a) 18 miliekvivalentov na liter v pripade ¢iasto¢ne prekvaseného hroznového mustu;

b) 18 miliekvivalentov na liter v pripade bielych alebo ruzovych vin alebo

¢) 20 miliekvivalentov na liter v pripade ¢ervenych vin.
2. Hodnoty uvedené v bode 1 sa uplatiiujii na:

a) vyrobky z hrozna zozbieraného v ramci Unie vo fize vyroby a vsetkych fizach ich uvddzania na trh;

b) Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must a vina pochddzajice z tretich krajin vo vsetkych fdzach od ich vstupu na
zemepisné izemie Unie.
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Clenské $téty mozu udelit vynimku z maximalnych hodnot stanovenych v bode 1 v pripade:

a) niektorych vin s chrdnenym oznacenim povodu alebo s chrinenym zemepisnym oznacenim:
— ak zreli minimdlne dva roky alebo
— ak boli vyrobené v silade s osobitnymi metédami;

b) vin s celkovym obsahom alkoholu v objem. % najmenej 13 obj. %.

Clenské stity oznimia tieto vynimky Komisii v sdlade s delegovanym nariadenim (EU) 2017/1183 do jedného
mesiaca od udelenia prisludnej vynimky. Komisia uverejni dant vynimku na svojom webovom sidle.

CASTD

OBMEDZENIA A PODMIENKY TYKAJUCE SA UPRAVY OBSAHU ZVYSKOVEHO CUKRU VIN

Uprava obsahu zvyskového cukru vin sa povoluje len prostrednictvom jedného alebo viacerych z tychto vyrobkov:
a) hroznovy must;

b) zahusteny hroznovy must;

¢) rektifikovany zahusteny hroznovy must.

Celkovy obsah alkoholu v objem. % daného vina sa nesmie zvysit o viac ako 4 obj. %.

Uprava obsahu zvyskového cukru dovezenych vin so zemepisnym oznalenim a urCenych na priamu ludskii
spotrebu sa na uzemi Unie zakazuje. Na tipravu obsahu zvyskového cukru ostatnych dovezenych vin sa vztahuji
rovnaké podmienky ako na vina vyrobené v Unii.

Clensky $tdt moze povolit Gpravu obsahu zvyskového cukru vina s chrénenym oznacenim povodu iba vtedy, ked
sa md tdto uprava obsahu zvyskového cukru vykonat:

a) v sulade s podmienkami a obmedzeniami stanovenymi v tejto prilohe;
b) v oblasti, odkial dané vino pochddza, alebo v oblasti nachddzajicej sa v jej bezprostrednom susedstve.

Hroznovy must a zahusteny hroznovy must uvedené v bode 1 musia pochddzat z tej istej oblasti ako vino, ktorého
obsah zvyskového cukru sa tymito vyrobkami upravuje.

Uprava obsahu zvyskového cukru vin sa povoluje iba v $tidiu vyroby a velkoobchodu.



L 149/38 Uradny vestnik Eurépskej tnie 7.6.2019
PRILOHA II
POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OBMEDZENIA UPLATNITELNE NA SUMIVE VINA, AKOSTNE
SUMIVE VINA A AKOSTNE AROMATICKE SUMIVE VINA
A. Sumivé vina
1. Na tcely tohto bodu a oddielov B a C tejto prilohy:
a) ,tirdzny likér” je vyrobok, ktory sa priddva do cuvée, aby sa vyvolalo sekundadrne kvasenie;
b) ,expedi¢ny likér” je vyrobok, ktory sa priddva do Sumivého vina na dosiahnutie osobitnych chutovych vlastnosti.
2. Expedi¢ny likér moze obsahovat vyhradne:
— sacharézu,
— hroznovy must,
— diasto¢ne prekvaseny hroznovy must,
— zahusteny hroznovy must,
— rektifikovany zahusteny hroznovy must,
— vino alebo
— ich zmes,
pripadne s pridanim vinneho destilatu.
3. Bez toho, aby bolo dotknuté obohacovanie zloziek cuvée povolené v zmysle nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, sa
zakazuje akékolvek obohacovanie cuvée.
4. Kazdy clensky 3tat vSak moze povolit obohacovanie cuvée v pripade oblasti a odréd vinica, pre ktoré je to
technicky odovodnené, a to v mieste vyroby Sumivych vin a pod podmienkou, Ze:
a) Zziadna zlozka cuvée nebola predtym obohatend;
b) tieto zlozky pochddzaji vyhradne z hrozna zozbieraného v danej oblasti;
¢) proces obohacovania sa vykond vyhradne v jednom kroku;
d) neprekrocia sa tieto maximalne hodnoty:
i) 3 obj. % v pripade cuvée s obsahom zloziek pochddzajiicich z vinohradnickej z6ny A;
ii) 2 obj. % v pripade cuvée s obsahom zloZziek pochddzajicich z vinohradnickej zény B;
ii) 1,5 obj. % v pripade cuvée s obsahom zloziek pochddzajicich z vinohradnickej zény C;
e) pouzitou metédou je pridanie sacharézy, zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného
hroznového mustu.
5. Pridanie tirdzneho likéru a pridanie expedi¢ného likéru sa nepovazuje ani za obohacovanie, ani za Gpravu obsahu
zvyskového cukru. Pridanie tirdzneho likéru nesmie mat za ndsledok zvySenie celkového obsahu alkoholu
v objem. % v cuvée o viac ako 1,5 obj. %. Takéto zvySenie sa meria tak, Ze sa vypocita rozdiel medzi celkovym
obsahom alkoholu v objem. % v cuvée a celkovym obsahom alkoholu v objem. % v Sumivom vine este pred
pripadnym pridanim akéhokolvek expedi¢ného likéru.
6. Pridanie expedi¢ného likéru sa vykondva tak, aby nedoslo k zvyseniu skutoéného obsahu alkoholu v objem. %
v Sumivych vinach o viac ako 0,5 obj. %.
7. Uprava obsahu zvyskového cukru cuvée a jeho zloziek sa zakazuje.
8. Okrem pripadného zvy$ovania a zniZzovania obsahu kyselin zloziek cuvée vykonavaného v siilade s nariadenim (EU)

¢. 1308/2013 mozno zvySovat alebo zniZovat obsah kyselin aj samotného cuvée. ZvySovanie a zniZovanie obsahu
kyselin cuvée sa navzdjom vylucuji. ZvySovanie obsahu kyselin mozno vykonavat iba do maximaélnej hodnoty 1,5
gramu na liter vyjadrenej ako kyselina vinna, t. j. 20 miliekvivalentov na liter.
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9. V rokoch s mimoriadnymi klimatickymi podmienkami mozno maximdlnu hodnotu 1,5 gramu na liter, t. j. 20
miliekvivalentov na liter, zvysit na 2,5 gramu na liter, t. j. 34 miliekvivalentov na liter, za predpokladu, Ze
prirodzeny obsah kyselin vo vyrobkoch dosahuje hodnotu minimélne 3 g/l vyjadrent ako kyselina vinna, t. j. 40
miliekvivalentov na liter.

10. Oxid uhli¢ity obsiahnuty v Sumivych vinach musi byt vyhradne vysledkom alkoholového kvasenia cuvée, z ktorého
sa vino vyréba.

Takéto kvasenie musi byt vyhradne vysledkom pridania tirdzneho likéru okrem pripadu, ked ide o spracovanie
hrozna, hroznového mustu alebo Ciastocne prekvaseného hroznového mustu priamo na Sumivé vino. Moze
prebiehat iba vo flasiach alebo v uzavretych tankoch.

Pouzitie oxidu uhli¢itého pri plneni flia§ prostrednictvom protitlaku je povolené, ak prebieha pod dohladom a pod
podmienkou, Ze tlak oxidu uhli¢itého pritomného v Sumivych vinach sa nezvysi v dosledku nevyhnutnej vymeny
plynov s oxidom uhli¢itym, ktory je vysledkom alkoholového kvasenia cuvée.

11. Pokial ide o iné Sumivé vina, ako s Sumivé vina s chrdnenym oznacenim povodu:
a) tirdzny likér uréeny na ich vyrobu moze obsahovat len:
— hroznovy must,
— diasto¢ne prekvaseny hroznovy must,
— zahusteny hroznovy must,
— rektifikovany zahusteny hroznovy must alebo
— sachardzu a vino;

b) skuto¢ny obsah alkoholu v objem. % v tychto vinach vritane alkoholu obsiahnutého v akomkolvek pridanom
expedi¢nom likéri musi byt najmenej 9,5 obj. %.

B. Akostné Sumivé vina

1. Tirdzny likér uréeny na vyrobu akostného Sumivého vina méze obsahovat len:
a) sachardzu;
b) zahusteny hroznovy must;
¢) rektifikovany zahusteny hroznovy must;
d) hroznovy must alebo Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must alebo
e) vino.
2. Clenské staty, ktoré v ktorych sa akostné sumivé vina vyrdbaji, mozu vymedzit dopliujice alebo prisnejsie charak-
teristiky alebo podmienky vyroby a obehu tychto vin vyrabanych na ich Gzemi.
3. Okrem toho sa na vyrobu akostnych Sumivych vin vztahuja aj pravidld uvedené v:

— oddiele A bodoch 1 az 10,

— v oddiele C bode 3, pokial ide o skuto¢ny obsah alkoholu, oddiele C bode 5, pokial ide o minimdlny pretlak,
a oddiele C bodoch 6 a 7, pokial ide o minimdlne trvanie vyrobnych procesov, bez toho, aby bol dotknuty
oddiel B bod 4 pism. d) tejto prilohy.

4. Pokial ide o akostné aromatické sumivé vina:

a) odhliadnuc od vynimiek mozno akostné aromatické Sumivé vina ziskat len tak, Ze sa pri zostavovani cuvée
pouzije vyhradne hroznovy must alebo Ciastocne prekvaseny hroznovy must pochddzajiaci z odrod vinica
uvedenych v zozname v dodatku k tejto prilohe. Akostné aromatické $umivé vina sa vSak mozu vyrdbat
tradi¢nym spodsobom tak, Ze ako zlozky cuvée sa pouzijii vina ziskané z hrozna odrody ,Glera“ zozbieraného
v regiénoch Veneto a Friuli-Venezia Giulia;

b) riadeny kvasny proces zamerany na tvorbu oxidu uhli¢itého v cuvée sa vykondva vylu¢ne chladenim alebo inym
fyzikdlnym spdsobom pred a po zostaveni cuvée;

¢) priddvanie expedi¢ného likéru sa zakazuje;

d) trvanie procesu vyroby akostnych aromatickych Sumivych vin nesmie byt kratsie ako jeden mesiac.
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Sumivé vina a akostné Sumivé vina s chrinenym oznacenim pévodu

Celkovy obsah alkoholu v objem. % cuvée uréenych na vyrobu akostnych Sumivych vin s chranenym oznacenim
povodu je najmene;j:

— 9,5 obj. % vo vinohradnickych zénach C III,
— 9 obj. % v ostatnych vinohradnickych zénach.

Celkovy obsah alkoholu v objem. % cuvée uréenych na vyrobu akostnych Sumivych vin s chranenym oznacenim
povodu ,Prosecco®, ,Conegliano Valdobbiadene — Prosecco” a ,Colli Asolani — Prosecco” alebo ,Asolo — Prosecco®
a vyrabanych iba z jednej odrody vinica je najmenej 8,5 obj. %.

Skuto¢ny obsah alkoholu v objem. % akostnych $umivych vin s chrdnenym oznacenim pévodu vritane alkoholu
obsiahnutého v akomkolvek pridanom expedi¢nom likéri je najmenej 10 obj. %.

Tirdzny likér pre Sumivé vina a akostné $umivé vina s chranenym oznacenim poévodu moZze obsahovat len:
a) sachardzu;
b) zahusteny hroznovy must;

¢) rektifikovany zahusteny hroznovy must;

a) hroznovy must;
b) Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must;
¢) vino;

umoziujiice vyrobu rovnakého $umivého vina alebo rovnakého akostného Sumivého vina s chrinenym oznacenim
povodu, ako je vino, do ktorého sa pridéva tirdZny likér.

Odchylne od ¢asti Il bodu 5 pism. ¢) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 v pripade akostnych sumivych vin
s chrdnenym oznacenim pévodu, ktoré sa uchovavaji v uzavretych nddobach s objemom menej ako 25 cl pri
teplote 20 °C, musi byt pretlak v nddobach minimalne 3 bary.

Trvanie procesu vyroby akostnych Sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu vritane vyzrievania vo vyrobnom
podniku, ktord sa pocita od zacatia procesu kvasenia ur¢eného na tvorbu oxidu uhli¢itého v tychto vinach, nesmie
byt kratsia ako:

a) Sest mesiacov v pripade, Ze proces kvasenia urceny na tvorbu oxidu uhli¢itého vo vinach prebicha v uzavretych
tankoch;

b) devit mesiacov v pripade, Ze proces kvasenia urCeny na tvorbu oxidu uhli¢itého vo vinach prebieha vo flasiach.

Trvanie procesu kvasenia urCeného na tvorbu oxidu uhli¢itého v cuvée a Cas pritomnosti cuvée na kaloch je
najmene;:

— 90 dni,
— 30 dni, ak kvasenie prebicha v nidobéch s mieSacim zariadenim.

Pravidla uvedené v oddiele A bodoch 1 az 10 a v oddiele B bode 2 sa uplatiiujii aj na Sumivé vina a na akostné
$umivé vina s chranenym oznacenim pévodu.

Pokial ide o akostné aromatické sumivé vina s chrdnenym oznacenim povodu:

a) tieto vina sa moZu ziskavat len tak, Ze sa pri zostavovani cuvée pouzije vylu¢ne hroznovy must alebo ciastocne
prekvaseny hroznovy must, ktory pochddza z odrod vinica uvedenych v zozname v dodatku k tejto prilohe,
pokial st tieto odrody uznané za vhodné na vyrobu akostnych $umivych vin s chrdnenym oznacenim pévodu
v regiéne, ktorého ndzov sa uvddza na tychto akostnych $umivych vinach s chrinenym oznacenim pévodu.
Odchylne od tohto ustanovenia sa moze akostné aromatické Sumivé vino s chridnenym oznacenim pévodu
vyrdbat tak, Ze sa pri zostavovani cuvée pouZiji vina pochddzajiice z odrod vini¢a ,Glera“, zozbieraného
v regi6noch, na ktoré sa vztahuji oznacenia povodu ,Prosecco”, ,Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco®, ,Colli
Asolani — Prosecco” a ,,Asolo — Prosecco®;

b) riadeny kvasny proces zamerany na tvorbu oxidu uhli¢itého v cuvée sa vykondva vylucne chladenim alebo inym
fyzikdlnym sposobom pred a po zostaveni cuvée;
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¢) priddvanie expedi¢ného likéru sa zakazuje;

d) skuto¢ny obsah alkoholu v objem. % v pripade akostnych aromatickych $umivych vin s chrdinenym oznacenim
povodu nesmie byt nizsi ako 6 obj. %;

e) celkovy obsah alkoholu v objem. % v pripade akostnych aromatickych $umivych vin s chrdnenym oznacenim
povodu nesmie byt nizsi ako 10 obj. %;

f) v pripade akostnych aromatickych sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu musi byt pretlak v uzavretych
naddobdch, v ktorych sa uchovavajii pri teplote 20 °C, najmenej 3 bar;

g) odchylne od bodu 6 tohto oddielu, trvanie procesu vyroby akostnych aromatickych $umivych vin s chranenym
oznacenim povodu nesmie byt kratsie ako jeden mesiac.
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Dodatok

Zoznam musStovych odrdd, ktoré sa méZu pouzif na zostavenie cuvée na pripravu akostnych
aromatickych Sumivych vin a akostnych Sumivych vin s chrinenym oznacenim pévodu

Airén

Albarifio

Aleatico N
Alvarinho

AcUpriko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N

Glera

Twkeptdpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B
Macabeo B

Macabeu B

Vsetky odrody Malvasia
Vsetky odrody Malvoisie
Mauzac blanc a rosé
Monica N

Vsetky odrody Moscatel
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Vsetky muskatové odrody (Muscatel)
Manzoni moscato
Nektar

Pédlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe

Tdmaioasd romaneascd
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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PRILOHA III

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OBMEDZENIA UPLATNITELNE NA LIKEROVE VINA A LIKEROVE
VINA S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

A. Likérové vina

1. Na vyrobky uvedené v ¢asti Il bode 3 pism. c) prﬂohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, ktoré slizia na V)’rrobu
likérovych vin a likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu alebo chrénenym zemepisnym oznacenim, sa
v relevantnych pripadoch mozu uplatnit len enologické postupy a osetrenia uvedené v nariadeni (EU) ¢. 13082013
alebo v tomto nariadeni.

2. Ale:

a) zvySenie prlrodzeneho obsahu alkoholu v objem. % sa moZe dosiahnut iba pouzitim vyrobkov uvedenych
v Casti Il bode 3 pism. e) a f) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 13082013 a

b) odchylne od uvedeného je Spanielsko oprévnené povolit pouZivanie siranu vdpenatého v pripade $panielskych
vin oznaovanych tradi¢nym pojmom ,vino generoso“ alebo ,vino generoso de licor®, pokial je tento postup
tradi¢ny, a pod podmienkou, Ze obsah siranu, vyjadreného ako siran draselny, v takto oSetrenom vyrobku
nepresahuje 2,5 g[l. Obsah kyselin v takto ziskanych vinach sa moéze dodato¢ne zvysit maximdlne do hodnoty
1,5 g/l

3. Bez toho, aby boli dotknuté prfsnejﬁie pravne predpisy, ktoré mozu clenské §téty prijat’ pre likérové vina a likérové
vina s chrdnenym oznadenim poévodu alebo chrdnenym zemepisnym oznacenim vyrobené na ich tzemi, sa
povoluje pouzif na tieto vyrobky enologické postupy uvedené v nariadeni (EU) ¢. 13082013 alebo v tomto
nariadeni.

4. Takisto sa povoluje:

a) dprava obsahu zvyskového cukru tychto vyrobkov, pokial neboli obohatené zahustenym hroznovym mustom,
pod podmienkou predloZenia ozndmenia a vedenia evidencie o tejto tprave, a to:

— zahustenym hroznovym mustom alebo rektifikovanym zahustenym hroznovym mustom pod podmienkou,
Ze zvysenie celkového obsahu alkoholu v objem. % v prislusnom vine neprekro¢i 3 obj. %,

— zahustenym hroznovym mustom, rektifikovanym zahustenym hroznovym mustom alebo hroznovym
mustom zo zhrozienkovateného hrozna, do ktorého bol pridany neutrdlny alkohol vinneho povodu, aby sa
zabranilo kvaseniu, v pripade $panielskeho vina oznacovaného tradiénym pojmom ,vino generoso de licor®,
pod podmienkou, Ze zvysenie celkového obsahu alkoholu v objem. % v uvedenom vine neprekro¢i 8 obj. %,

— zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného hroznového mustu v pripade likérovych
vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Madeira“ pod podmienkou, Ze zvysenie celkového obsahu alkoholu
v objem. % v uvedenych vinach neprekro¢i 8 obj. %;

b) prldame alkoholu, destildtu alebo liehoviny uvedenych v casti II bode 3 pism. €) a f) prilohy VII k nariadeniu
(EU) ¢. 1308/2013, aby sa nahradila strata sposobend odparovanim pocas vyzrievania;

¢) vyzrievanie likérovych vin s chrinenym oznacenim pévodu ,Madeira“ v nddobich umiestnenych v prostredi
s teplotou nepresahujiicou 50 °C.

5. Odrody vinica, z ktor)’lch sa ziskavaji vyrobky uvedené v Casti Il bode 3 pism. c) prilohy VII k nariadeniu (EU)
¢ 1308/2013, pouz1vane na Vyrobu likérovych vin a likérovych vin s chrdnenym oznacenim pdvodu alebo
chrdnenym zemepisnym oznalenim sa vybert z odrod uvedenych v ¢linku 81 ods. 2 nariadenia (EU)

¢.1308/2013.

6. Prirodzeny obsah alkoholu v objem. % vo vyrobkoch uvedenych v Casti II bode 3 pxsm ¢) prilohy VII k nariadeniu
(EU) ¢ 1308/2013 pouzivanych na Vyrobu iného likérového vina, ako je likérové vino s chrdnenym oznacenim
povodu alebo chranenym zemepisnym oznacenim, musi byt najmenej 12 obj. %.
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Likérové vina s chrinenym oznafenim povodu (ustanovenia, ktoré si odliSsné od ustanoveni v oddiele
A tejto prilohy a ktoré sa tykaji osobitne likérovych vin s chranenym oznafenim p6vodu)

Zoznam likérovych vin s chrénen)’/m oznacenim povodu, ktorych V}’froba zahffia pouzitie hroznového mustu alebo
miesanie hroznového mustu s vinom, uvedenych v casti Il bode 3 pism. c) $tvrtej zardzke prilohy VII k nariadeniu
(EU) & 1308/2013 sa uvddza v oddiele A dodatku 1 k tejto prilohe.

Zoznam hkerovych vin s chrdnenym oznaenim povodu, do ktorych sa mézu priddvat vyrobky uvedené v casti II
bode 3 pism. f) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, sa nachddza v oddiele B dodatku 1 k tejto prilohe.

Vyrobky uvedené v asti I bode 3 pism. c) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, ako aj zahusteny hroznovy
must a Ciastocne prekvaseny hroznovy must ziskany zo zhrozienkovateného hrozna uvedené v casti I bode 3 pism.
f) bode iii) prilohy VII pouzité na vyrobu likérového vina s chrdnenym oznaCenim pdvodu musia pochddzat
z oblasti, ktorej ndzov nesie dané likérového vino s chrdnenym oznacenim povodu.

Pokial vSak ide o likérové vina s chrdnenym oznacenim pdévodu ,Madlaga“ a ,Jerez-Xéreés-Sherry®, hroznovy must zo
zhrozienkovateného hrozna, do ktorého bol pridany neutrdlny alkohol vinneho p6vodu, aby sa zabranilo kvaseniu,
ziskany z odrody vini¢a Pedro Ximénez, moze pochddzat z oblasti ,Montilla-Moriles®.

Procesy uvedené v oddiele A bodoch 1 az 4 tejto prilohy, ktoré sii urcené na vyrobu likérového vina s chranenym
oznacenim povodu, sa mozu vykonavat len v rdmci oblasti uvedenej v bode 3.

Pokial v3ak ide o likérové vino s chrdnenym oznacenim p6vodu, v pripade ktorého je oznacenie ,Porto” vyhradené
pre vyrobok vyrobeny z hrozna ziskaného v oblasti nazyvanej ,Douro®, dodatocné procesy vyroby a vyzrievania sa
mozu uskutocnit bud v uvedenej oblasti, alebo v oblasti Vila Nova de Gaia — Porto.

Bez toho, aby boli dotknuté prisnejsie pravne predpisy, ktoré mozu prijat ¢lenské Stity pre likérového vina
s chranenym oznacenim povodu vyrdbané na ich tzemi:

a) prirodzeny obsah alkoholu v objem. % v prlpade vyrobkov uvedenych v ¢asti Il bode 3 pism. ¢) prﬂohy VI
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, ktoré sa pouzwa]u na vyrobu likérového vina s chrdnenym oznacenim povodu,
nesmie byt nizsi ako 12 obj. %. Niektoré likérové vina s chranenym oznacenim pdvodu uvedené v niektorom zo
zoznamov, ktoré sa nachédzajfl v oddiele A dodatku 2 k tejto prilohe, sa vSak mozZu ziskavat:

i) bud z hroznového mustu, ktorého prirodzeny obsah alkoholu v objem. % je v pripade likérovych vin
s chrdnenym oznaenim povodu najmenej 10 obj. %, ktory sa dosiahol pridanim liechoviny z vina alebo
z hroznovych vyliskov s oznacenim poévodu a podla moznosti pochddzajiicich z toho istého polnohospodar-
skeho podniku, alebo

ii) z Ciasto¢ne prekvaseného hroznového mustu alebo, v pripade druhej zardzky tohto bodu, vina, ktorého
povodny prirodzeny obsah alkoholu v objem. % je najmenej:

— 11 obj. % v pripade likérovych vin s chrinenym oznacenim povodu, ktoré sa ziskavajii pridanim
neutrdlneho alkoholu alebo vinneho destildtu, ktorého skutocny obsah alkoholu v objem. % je najmenej
70 obj. %, alebo liehoviny vinneho povodu,

— 10,5 obj. % v pripade vin vyrdbanych z mustu bieleho hrozna odrod uvedenych v zozname 3 v oddiele
A dodatku 2,

— 9 obj. % v pripade portugalského likérového vina s chrdnenym oznacenim povodu ,Madeira“, ktorého
vyroba je tradi¢nd a pouzitie je v stlade s vnuitrodtitnymi predpismi obsahujicimi ustanovenia, ktoré sa
vyslovne tykaji takéhoto vina;

b) v oddiele B dodatku 2 je uvedeny zoznam likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu, ktorych celkovy
obsah alkoholu v objem. % je odchylne od ¢asti Il bodu 3 pism. b) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013
niz§i ako 17,5 obj. %, ale nie nizsi ako 15 obj. %, ak sa tak vyslovne stanovuje vo vnitro§titnych pravnych
predpisoch, ktoré sa na tieto vina uplatfiovali pred 1. janudrom 1985.

Osobitné tradi¢né pojmy ,0ivog yAukug guotkoc”, ,vino dulce natural®, ,vino dolce naturale, ,vinho doce natural® s
vyhradené pre likérové vina s chranenym oznacenim povodu:

— ziskané zo zberu, z ktorého najmenej 85 % pochddza z odr6d vini¢a uvedenych v zozname, ktory sa nachddza
v dodatku 3,
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— ziskané z mustov, ktorych povodny prirodzeny obsah cukru je najmenej 212 gramov na liter,

— ziskané pridanfm alkoholu, destilitu alebo lichovin uvedenych v casti 1l bode 3 pism. e) a f) prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, pricom sa vylucuje akékol'vek iné obohacovanie.

7. Clenské $tity mozu pre likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu vyrdbané na ich dzemi, pokial si to vyzaduj
ich tradicné vyrobné postupy, stanovit, ze osobitny tradi¢ny ndzov ,vin doux naturel” sa vyhradzuje pre likérové
vina s chrdnenym oznacenim povodu, ktoré st:

— vyrobené priamo vyrobcami, ktori zozbierali hrozno, pokial pochddzaji iba z ich trod odréd Muscatel,
Grenache, Maccabeo alebo Malvoisie. Medzi pouzitym hroznom vsak moéze byt aj také, ktoré pochddza
z vinohradov vysadenych inymi odrodami, ako sii uvedené $tyri odrody, ktoré moze predstavovat maximadlne
10 % celkového mnozstva,

— ziskané zo zberu, ktorého vynos je v silade s castou Il bodom 3 pism. ) prvou a $tvrtou zardzkou prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢ 1308/2013 maximalne 40 hektolitrov hroznového mustu z hektdra, pricom pri
akomkolvek prekroceni tohto vynosu nemozu byt vyrobky z takejto drody oznacené ako ,vin doux naturel”,

— ziskané z uvedeného hroznového mustu, ktorého povodny prirodzeny obsah cukru je najmenej 252 gramov na
liter,

— ziskané pri vylaceni akéhokolvek daldiecho obohacovania pridanim alkoholu vinneho pévodu zodpovedajiceho
v Cistom alkohole najmenej 5 % objemu uvedeného pouzitého hroznového mustu a najviac mensiemu z dvoch
pomerov uvedenych dalej:

— bud 10 % objemu uvedeného pouzitého hroznového mustu, alebo
— 40 % celkového obsahu alkoholu v objem. % v hotovom vyrobku, ktory znamend stcet skuto¢ného obsahu
alkoholu v objem. % a ekvivalentu potencidlneho obsahu alkoholu v objem. %, vypocitaného na zaklade 1 %

objemu ¢istého alkoholu na 17,5 gramu zvyskového cukru na liter.

8. Osobitny tradiny pojem ,vino generoso“ v pripade likérovych vin je vyhradeny pre suché likérové vina
s chranenym oznacenim pdvodu, Gplne alebo ¢iastoéne dozreté pod vrstvou kvasiniek a:

— ziskané z bieleho hrozna odrod Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximenéz, Verdejo, Zalema a Garrido
Fino,

— uvedené na trh po priemernom dvojro¢nom zreni v dubovych sudoch.
Zrenie pod vrstvou kvasiniek uvedené v prvom pododseku znamend biologicky proces, ktory nastdva, ked sa na

volnom povrchu vina po tplnom alkoholickom prekvaseni mustu spontdnne vytvori film typickych kvasiniek
dodévajtcich vyrobku osobitné analytické a organoleptické vlastnosti.

9. Osobitny tradi¢ny pojem ,vinho generoso® je vyhradeny pre likérové vina s chranenym oznacenim pdvodu ,Porto®,
,Madeira“, ,Moscatel de Setiibal“ a ,Carcavelos” v spojeni s prislu§nym oznacenim poévodu.

10. Osobitny tradi¢ny nazov ,vino generoso de licor* je vyhradeny pre likérové vina s chrdnenym oznacenim pévodu:

— ziskané z ,vino generoso“ uvedeného v bode 8 alebo z vina dozretého pod vrstvou kvasiniek vhodného na
vyrobu takéhoto ,vino generoso®, do ktorého bol pridany bud hroznovy must ziskany zo zhrozienkovateného
hrozna, do ktorého bol pridany neutrdlny alkohol vinneho poévodu, aby sa zabranilo kvaseniu, alebo rektifi-
kovany zahusteny hroznovy must alebo ,vino dulce natural®,

— uvedené na trh po priemernom dvojroénom zreni v dubovych sudoch.
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Dodatok 1

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pévodu, ktorych vyroba zahfiia osobitné pravidld

A. ZOZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM POVODU, KTORYCH VYROBA ZAHRNA POUZITIE HROZNOVEHO

MUSTU ALEBO ZMESI TOHTO VYROBKU A VINA

GRECKO

(oddiel B bod 1 tejto prilohy)

Zapog (Samos), Mooydtog IMatpav (Muscat of Patra), Mooyatog Piou Ilatpov (Muscat of Rio Patra), Mooydatog
KepaMnviag (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), Mooydatog Podou (Muscat of Rodos), Mooyatog Afpvou
(Muscat of Limnos), Erteia (Sitia), Nepéa (Nemea), Tavropivr) (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvy KepaAnviag
(Mavrodaphne of Kefalonia), Maupodagvn Iatpov (Mavrodaphni of Patra)

SPANIELSKO

Likérové vina s chranenym oznacenim pdvodu

Oznacenie vyrobku podla pravnych predpisov Unie alebo vniitrostat-
nych pravnych predpisov ¢clenského Statu

Alicante

Cariflena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xérez-Sherry

Malaga

Montilla-Moriles

Moscatel de Alicante

Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela

Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
TALIANSKO

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Marsala, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani,
Nascodi Cagliari, Oltrep6 Pavese Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.
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B. ZOZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM POVODU, KTORYCH VYROBA ZAHRNA PRIDAVANIE VYROBKOV
UVEDENYCH V CASTI Il BODE 3 PISM. f) PRILOHY VII K NARIADENIU (EU) ¢. 1308/2013

(oddiel B bod 2 tejto prilohy)

1. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznafenim pdvodu, ktorych vyroba zahffia pridivanie alkoholu
pochddzajiceho z vina alebo zo suseného hrozna so skutoénym obsahom alkoholu najmenej 95 obj. %
a najviac 96 obj. %

[Cast 1T bod 3 pism. f) bod ii) prvd zardzka prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013]

GRECKO

Zapog (Samos), Mooydtog IMatpav (Muscat of Patra), Mooyatog Piou IMatpov (Muscat of Rio Patra), Mooydatog
KepaM\nviag (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), Mooyatog Podou (Muscat of Rodos), Mooyatog Afpvou
(Muscat of Limnos), Inteia (Sitia), Savtopivn (Santorini), Aagvés (Dafnes), Maupodagvy Tatpav (Mavrodaphni of
Patra), Maupodagvny Kegpalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia).

SPANIELSKO

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanldcar de Barrameda, Milaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra
Alta.

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria).

2. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznafenim pdvodu, ktorych vyroba zahfia priddvanie liehoviny
z vina alebo z hroznovych vyliskov so skutoénym obsahom alkoholu najmenej 52 obj. % a najviac 86 obj. %

[Cast 11 bod 3 pism. f) bod ii) druhd zardzka prilohy VII k nariadeniu (EU) & 1308/2013]

GRECKO

Maupodaevr Tatpev (Mavrodaphni of Patra), Mavpoddgvn Kepalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia), Inteia (Sitia),
Savtopivny (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepiéa (Nemea).

FRANCUZSKO

Pineau des Charentes alebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria).

3. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim povodu, ktorych vyroba zahfiia pridivanie liehoviny zo
suSeného hrozna s obsahom alkoholu najmenej 52 obj. % a menej ako 94,5 obj. %

[Cast I bod 3 pism. f) bod ii) tretia zardzka prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013]

GRECKO

Maupodagvn Matpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia).
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4. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pévodu, ktorych vyroba zahffia priddvanie Ciastocne
prekvaseného hroznového mustu ziskaného zo zhrozienkovateného hrozna

[Cast 1T bod 3 pism. f) bod iii) prvd zardzka prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013]

SPANIELSKO

Likérové vina s chrénenym oznacenim pdévodu

Oznacenie vyrobku podla pravnych predpisov Unie alebo vniitrostat-
nych pravnych predpisov clenského Stitu

Jerez-Xérez-Sherry
Mailaga
Montilla-Moriles

Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

TALIANSKO

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Pantelleria passito

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria).

7.6.2019

. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznafenim pdvodu, ktorych vyroba zahfiia pridivanie zahusteného

hroznového mustu ziskaného priamym pdsobenim tepla, ktory zodpovedd, s vynimkou tohto procesu,
vymedzeniu pojmu zahusteny hroznovy must

[Cast 1T bod 3 pism. f) bod iii) druhd zardzka prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013]

SPANIELSKO

Likérové vina s chranenym oznacenim pdvodu

Oznacenie vyrobku podla pravnych predpisov Unie alebo vniitrostat-
nych pravnych predpisov ¢lenského Statu

Alicante

Condado de Huelva Vino generoso de licor
Emporda Garnacha/Garnatxa
Jerez-Xéréz-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

TALIANSKO

Marsala

6. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznafenim pdvodu, ktorych vyroba zahfiia priddvanie zahusteného

hroznového mustu

[Cast 1T bod 3 pism. f) bod iii) tretia zardzka prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013]

SPANIELSKO

Likérové vina s chranenym oznacenim povodu

Oznacenie vyrobku podla pravnych predpisov Unie alebo vniitrostat-
nych pravnych predpisov ¢lenského Statu

Mélaga
Montilla-Moriles

Vino dulce
Vino dulce

Vino generoso de licor
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Oznacenie vyrobku podla pravnych predpisov Unie alebo vniitrostat-

Likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu . LA T s
ym p nych pravnych predpisov ¢clenského Stitu

Tarragona Vino dulce
Jerez-Xeres-Sherry Vino generoso de licor
Condado de Huelva Vino generoso de licor
TALIANSKO

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Dodatok 2

A. Zoznamy uvedené v oddiele B bode 5 pism. a) prilohy III

1. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznafenim povodu vyrobenych z hroznového mustu, ktorého
prirodzeny obsah alkoholu v objem. % je najmenej 10 obj. %, ktory sa dosiahol pridanim liehoviny z vina
alebo z hroznovych vyliskov s chrinenym oznalenim povodu a podla moznosti pochddzajiicich z toho
istého podniku

FRANCUZSKO

Pineau des Charentes alebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

2. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznalenim pdvodu vyrobenych z kvasiaceho hroznového mustu,
ktorého pdévodny prirodzeny obsah alkoholu v objem. % je najmenej 11 obj. %, ktory sa dosiahol pridanim
neutrilneho alkoholu alebo destilitu z vina, ktorého skuto¢ny obsah alkoholu v objem. % je najmenej 70
obj. %, alebo vyrobeného z liehoviny vinneho pévodu

PORTUGALSKO
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Setiibal
Carcavelos
Moscatel do Douro
TALIANSKO

Moscato di Noto

3. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pdvodu vyrobenych z vina, ktorého povodny prirodzeny
obsah alkoholu v objem. % je najmenej 10,5 obj. %

SPANIELSKO
Jerez-Xérez-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva
Rueda

TALIANSKO
Trentino

4. Zoznam likérovych vin s chrinenym oznafenim povodu vyrobenych z kvasiaceho hroznového mustu,
ktorého povodny prirodzeny obsah alkoholu v objem. % obj. je najmenej 9 obj. %

PORTUGALSKO

Madeira
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B. Zoznamy uvedené v oddiele B bode 5 pism. b) prilohy III
Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim p6vodu, ktorych celkovy obsah alkoholu v objem. % je nizsi
nez 17,5 obj. %, ale nie niz$i neZ 15 obj. %, ak sa tak vyslovne stanovuje vo vniitrostitnych pravnych
predpisoch, ktoré sa uplatfiovali na tieto vina pred 1. januirom 1985

[Cast II bod 3 pism. b) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013]

SPANIELSKO
Likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu Oznacenic V}}mbkupfa’?,il;c}}:ré‘r]gg’;i};g)vreggrilssi‘e{h[iniifé?llleb0 nitrostmych

Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéréz-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanliicar de Barrameda Vino generoso
Milaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco

TALIANSKO
Trentino

PORTUGALSKO

Oznacenie vyrobku podla pravnych predpisov Unie alebo vniitrostitnych

Likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu p LT o %ot
pravnych predpisov ¢lenského Stdtu

Porto — Port Branco leve seco
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Dodatok 3

Zoznam odrdd, ktoré mozZno pouZit na vyrobu likérovych vin s chrinenym oznafenim povodu,
ktoré sa oznaCuji osobitnymi tradiénymi pojmami ,vino dulce natural“, ,vino dolce naturale”,
»vinho doce natural“ a ,,0vo¢ yAukug @ueikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro — Negramoll — Maccabéo —
Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez —
Albarola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo -
Moscatel — Garnacha.
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